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3¢ €
3¢ €
3¢ €
Az Az
7N 7K
Az Az
0 Varm Menu for uge 44 0
N N
s« Dato Hovedret Forret/dessert 3¢
Nz Al
;:; 63,- kro 13,- kro ;:;

N 7N
K : N
;:; Mandag  Stegt paneret fleesk (griseked) serveres Hybensuppe serveres med 7}
w27 med persillesauce, kogte kartofler og flodeskum s
s oktober  gyltede rodbeder med solbzer sk
Ay Ay
N 7~
%Eé Tirsdag  Lasagne (oksekeod) serveres med Banoffepie (banan og ésé
* 28 gronkalssalat karamel) 7
7~ _oktober [
o o
" Onsdag  Gule @rter serveres med kogt medister Pannacotta serveres med 70
;;; 29. (grisekad), rugbred, sennep og syltede aeblekompot ;5;
3¢ oktober  rgdbeder o}
Alg Az
N 7~
3¢ Torsdag  Fiskefrikadeller serveres med Parer med hindbaerskum 3¢
;Ef 30. remouladesauce, kogte kartofler og serveres med sma marengs iff
%; oktober  gyjlerodsrakost med persille og chokodrys ;5;

e ) . 3
;:; Fredag  Benlgse fugle (griseked) i sauce serveres Graskarsuppe serveres Je

(N o A N
s 3L med sod kartoffelmos og redkalssalat med med flite sk
3¢ oktober  tyttebeer sk

i Haloween Iy
%\ 9.\
3¢ , , 3k
sk Lordag  Stegt kryddernakke (griseked) serveres Citronfromage pyntet med 3«
3 1. med basilikumsauce, stegte ovn kartofler = fladeskum og chokopynt 3¢

|z Iz
;;j november og bagte rodfrugter i:j

(0 ~

Iz . . Iz
> Sondag  Thai massaman med kylling serveres med ~ Blommegred serveres med 2%
3 2 lgse ris og asiatisk agurkesalat flade 3
3¢ november 0
\:4 ;:4
7N . 7N
x God appetit 3
;Oé ;.é
3 Ret til eendringer forbeholdes 3
Ay A4
N . . N
3 Venlig hilsen sk
¢ Kokken Ballerup Sk
o) K
Nz Al
7N 7N
Sk Hverdage: Kl. 11.00-13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad salges fra kl. 11.30-13.00) 3%

3k Weekender: Kl. 11.30—-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 3}
sz Helligdage: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) k¢

7N 7N
Az

|,
7N ;.é

sl Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ sl
7N 7N
% %
Al Az
7N 7N
% %
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Az

Az

N 7N
¥ ¥
3 3k
¥ ¥
Az Az
* Varm Menu for uge 45 0
7N Oy
s Dato Hovedret Forret/dessert o)
Az Az
;Ez 63,- kro 13,- kro ;E;
Az Az
7> Mandag Pandestegt medisterpolse (grisekod) Hyldebaersuppe serveres )
7N . ° N
3 serveres med stuvet hvidkal, kogte med tvebakker sk
sk november  kartofler og syltede redbeder N3
;K \0/
%E( Tirsdag  Bef stroganoff (oksekad) serveres med Tiramisu >§<
x4 kartoffelmos og syltede asier Ol

Az

S november

Az

Al
7N

7N
Az

7S Onsdag
Az

7N 5

¥

s november
N

Kartoffelmoussaka med aubergine
serveres med gulerodsrakost

Al
7N

Chokoladebudding pyntet %
med flodeskum o)

,
3

7~

Az
7~

s Torsdag  Stegt paneret fisk serveres med Jordberis serveres med 3¢
x 6. hummersauce, kogte kartofler og dampet  vafler %
9:% november broccoli 9:%
9:% Az

/.\

;Ef Fredag  Kogt kylling serveres med aspargessauce, = Hgnsekadssuppe med kad,- "‘
O kogte kartofler og kogte gulergdder melboller og urter ;
> november 0l
9.\ N
3K . . . 3K
E% Lordag  Skinkeschnitzel (griseked) serveres med Kaernemealksfromage i
N 8. bearnaisesauce, brasede kartofler og serveres N
sk november  dampede eerter med frugtkompot 3§
% 3%
'>§f Sendag  Boller i selleri (griseked) serveres med Solbargrod serveres med ¢
'f:‘ 9. kogte kartofler og gront drys flade '_f:;
70 november (:)
7N

Az \0/
7N . 7~
sk God appetit N3
é’( . . )O(
;E< Ret til eendringer forbeholdes J,
A4 \O/
;Ez Venlig hilsen (E:
sk Kokken Ballerup sk
Az Az
;;2 Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) 954

é

«, Weekender: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) |,
Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven)

Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ
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INZNZNZRZNZKNZNZRNZKRZNZNZKN 7R 7R ZKN 72N ZN 7N 7K 7K 7N 74

Az

Nz Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az

J
7& éﬁ INZNZN 7N ZKNZN 7N ZN 7N 72N 72K 7N

Alz

N N
¢ 3k
Az Az
7N 7N
o) X
Az Az
% Varm Menu for uge 46 0
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert 3«
% 63,- kr. 13,- kr. )
Sk 7N
Nz Al
& Mortens  Stegt andebryst serveres med Gammeldags &blekage 0
s aften andeskysauce, kogte kartofler, brunede pyntet med flodeskum og 3¢
sk 10 kartofler og hjemme lavet radkal gelé 3%

sk november

Al
7N

Alz

7N .
sk Tirsdag
3 11.

3% november

Alz

Kylling teryaki serveres med

orientalsksauce, stegte ris og dampede

aerter

Al
7N

Rejecocktail serveres med 3k
fliite €
Al
7N
Alg

7N
Al

7N

{, Onsdag
7N 12

3 '

Forloren hare (kalve- og griseked) serveres
med vildtsauce, kogte kartofler og aeble-

7N
Al
Graesk yoghurtdessert med 7}
7N

solbargelé og kikseknas .

7N

skenovember  gellerisalat sk
Al \
wN 7N
95% Torsdag  Stegt paneret fisk serveres med Tomatsuppe med 956
;;f 13. kaperssauce, kogte kartofler og bagte porreringe x
952 november  gylergdder ;5;
9‘5 9‘5
956 Fredag ~ Hakkebgf (oksekad) serveres med blade Henkogt paere serveres med;fé
x 14 lag, skysauce, kogte kartofler og karamelfladeskum N
sk november  blomkalssalat ;Eé

Al

3

7N

Iz Iz
;:f Lordag  Stegt kalverulle serveres med pebersauce, Moccafromage pyntet med i;f
w15 stegte ovn kartofler og rodkalsrakost med  fledeskum og chokobgnne ol

™ november v
’}lé ’}.é
sk Sendag  Kalkunstroganoff serveres med Pandekage serveres med 3«
& 16. kartoffelmos og dampet broccoli syltetoj 3§
3% november 3%
Nz Al
7] 7N
Az Az
7N . 7N
3% God appetit 3%
A% %
Oy - ° Oy
o) Ret til 22ndringer forbeholdes o)
Nz . . ;!é
;:; Venlig hilsen 0

(N 7N
sk Kokken Ballerup sk
Nz Al
7N 7N
%% A%
7N 7N
3k Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemark, varm mad selges fra kl. 11.30-13.00) 3k
e Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) .,
. Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) [
7N 7N
Az . . . Az
0 Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ 0
7N 7N
o) %
3 3
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INZN N 7N 7N ZN 2N 2N 7R ZKN 2R ZN 2N ZN ZN ZKR ZKN ZKN ZN ZR ZKNR ZKR ZN ZRNZKN ZKN 2N ZKN ZKNZKNZKRZKNZNZKNZNZN 72N ZN 7N 72N 7N

Al Al
N N
Al Al
N N
Al Al
N N
3k 3K
Az Az
0 Varm Menu for uge 47 0
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert s«
;Ei 63,- kro 13,- kro ?Ef

N 7N
Az . . ;‘é
;:; Mandag  Krebinet (griseked) serveres med stuvet Sveskegrad serveres med 7
% 17 blomkal, kogte kartofler og gront drys flode s
sk november sk
€ 3¢
éié Tirsdag  Fiskefrikadeller serveres med Blabaersuppe serveres med ¢
Nz Al
7 18 remouladesauce, stegte ovn kartofler og fladeskum 7
;:; november dampede rter [0

N 7N
Nz Al
;55 Onsdag  Kogt oksekad serveres med sur-sgdsauce, Oksekadssuppe med kad,- 956
19 kogte kartofler og dampede bgnner melboller og urter sk
sk november o)
Al Al
7N 7N
3¢ Torsdag  Vildtgryde (dyreked) serveres med Alliancegrod serveres med 3¢
3 20. kartoffelmos med pastinak og log, og bagte flade 3¢
3 b e
o) november  rgdbeder r

() 7N
9’5 . ;‘é
;Eé Fredag  Stegt kylling serveres med Jordbardessert pyntet med 955
s 2L kyllingeskysauce, kogte kartofler og fladeskum s
sknovember  hjemmelavet agurkesalat 3
3k 3k
9Eé Lordag  Spansk merbradgryde med chorizo Floderand serveres med 955
i;z 22. (grisekead) serveres med lgse ris og chokoladesauce ;;f
e november hroccolisalat e

N N
3 . 3
se Sendag  Kogt spraengt kalkun serveres med stuvet ~ Hindbzrgrod serveres med s
% 23 spinat, kogte kartofler og kogte guleradder flade 3
3% november N
o o
0 God appetit =~
7N 7N
x Ret til 2endringer forbeholdes 0
7N 7N
0 Venlig hilsen 0
[ - Kokken Ballerup .
7N 7N
€ Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) E3

3€ Weekender: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 3

3k Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 3}

Al Al
7N . . . 7N
N3 Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ sk
Nz Al
7N 7N
3% 3%
% %
Al Az
7N 7N
3 3

Alz Mz Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Nz NIz NIZ NZ NZ NZ NIZ NZ N2 N2 N2 N2 N2 A2 Nz Nz N2 N2 AZ Az Nz N2 N2 AZ NIz Nz NIz
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Az

Alz

N N
Az Az
7N K
Alz s
N N
o) Varm Menu for uge 48 %
wN 7N
s Dato Hovedret Forret/dessert s«
Az ;’é
;;; 63,- kr. 13,- kr. ;Ee
Az . ] ;’é
;3; Mandag  Glaseret skinke (griseked) serveres med Henkogt fersken og ananas 7}
;Eé 24. fledekartofler og benner serveres med racreme w

\, hovember
7N

7N

Al
7N

Al
7N

sk Tirsdag
3 25

sk november

Alz

Hjerter i fladesauce (indmad, kalvekod)
serveres med kartoffelmos, dampet
blomkal og syltet graskar

Al
7N

Jordbaergreod serveres med 3k«

7N
flode ¥

Al
7N

7N
Al

Al
7N

Az

" Onsdag  Fleskesteg med spred sveer (grisekod) Ris a la mande serveres 70
;;; 20. serveres med skysauce, kogte kartofler og  med kirsebarsauce o)
senovember  hjemmelavet rodkal 3%
Al Al
7N 7N
3¢ Torsdag  Dampet fisk serveres med reje- Kartoffelporresuppe 3
%f 27. aspargessauce, kogte kartofler og serveres med crunch af iff
;:f november  grgnkilssalat bacon (griseked) 0

() 7N
3 N2
;Eé Fredag  Beluga Bolognesesauce serveres med kogt  Frugtsalat pyntet med ;Eé
s 28 pasta, oliven, revet parmesan og frisk chokoladedrys s
senovember  pasilikum Y3
3k Sk
9Eé Lordag  Bankeked (oksekod) serveres med Ymerfromage serveres med 955
7 29 kartoffelmos og syltede gronne tomater kirsebaersauce 7
9:‘ november 9:‘
été 9.%

Iz ° . ‘é
i:; Sendag ~ Hamburgerryg serveres med gronlangkal, Bagt paere med smuldredej :)):4
s¢ 1-advent  brunede kartofler og sennep serveres med is o)
Az 30. Az
78 7N
sk november Sl
€ o
Nz . %’é
;E; God appetit 956
x Ret til zendringer forbeholdes 0
% %
3 Venlig hilsen 3
x Kokken Ballerup x*
7N 7N
K Hverdage: Kl. 11.00-13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad salges fra k1. 11.30-13.00) K

3k Weekender: KI. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 3}

7N

%%
7N

|,
>

%%
7N

|,
>

Al
7N

3%

Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ

sl Helligdage: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 3k

e
7N

Al
7N
Az
7N

|,
<

Al
7N

3%
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