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S x
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0 Varm Menu for uge 36 K
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert s«
?Ef 63,- kro 13,- kro ?Ef
;;; Mandag  Marineret kalkun serveres med Bananasplit pyntet med ;E;
% 1. flodekartofler og tomatsalat fladeskum sk
skseptember N
3¢ Tirsdag  Amerikansk farsbrod (okseked) serveres Alliancegrod serveres med 3¢
*® o2 med tomatsauce, stegte ovn kartoflerog ~ flade x
7sseptember  dampet blomkal [0
7N " ) 7N
v Onsdag  Stegt fisk serveres med kaperssauce, kogte Koldskal serveres med w
7N g p . g . 7IN
% 3 kartofler og kogt grentblanding kammerjunkere sk
skseptember N
éié Torsdag  Stegt medisterpolse (grisekad) serveres Frugtsalat pyntet med éié
* 4. med kold kartoffelsalat og gron salat med  chokodrys O
Az . . g8 Iy e
Spseptember  creme fraiche dressing )
N . . 7N
s Fredag  Boller i karry (grisekod) serveres med lase Pandekage serveres med s
¥ 5 ris og dampede arter syltetgj 3
sk september 955
95 Lordag Vi}(ingegryde med kylling (kyllinge- og Stikkelsbaergrad serveres ji
Ol 6. risekad) serveres med kogte kartofler o med flode 0
9% g. g g 9‘%
égéseptembel” kikeertesalat o)
y¢ Sondag  Forloren hare (kalve- og grisekad) serveres Hjemmelavet is serveres s«
. _ g8 jem .
3% 7. med vildtsauce, kogte kartofler, dampet med isvafler 3%
Iz g p Az
;:jseptembel” blomkal og syltede tyttebeer x
(0 7N
o) . 3%
->§é God appetit _%é
> . . >
s Ret til zendringer forbeholdes ol
%’é . . %’é
ol Venlig hilsen ol
3% Kokken Ballerup N
€ o
X
7R Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) ~

iz A%
7N 7N
3k Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ 3k
Mz e
7N 7N
|, l
3 3
|, l
3 3
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3 3
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3 3
J, J,
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3 3
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3 3
Al Az
7N 7N
J, J,
S 3
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3 3
¥ ¥
¥ ¥
¥ ¥
Iz Al
0 Varm Menu for uge 37 K
€ €
Az ;‘4
% Dato Hovedret Forret/dessert )
N 7N
;Eé 63,- kro 13,- kl'. éié
>¢ Mandag  Stegt kalvelever (indmad) serveres med ADble-rabarbersuppe N
N2 . Alz
r 8 blade log, brunsauce, kogte kartofler og serveres med vanille )
;5;september dampet broccoli cremefraiche ol
sk Tirsdag  Ribbenssteg (griseked) serveres med Jordbaerkoldskal sk
¥ 0. skysauce, kogte kartofler og hjemmelavet 3§
%Eéseptember radkal éié
3% . . . S
;:; Onsdag  Fiskefrikadeller serveres med Hindbzrgred serveres med 3,
N )
s 10. remouladesauce, kogte kartofler og flode sk
seseptember  gylerodsrikost med persille 3
f;f Torsdag  Kroatisk cevapcici (griseked) serveres med Princes krofne fff
RS lase ris, ajvar (relish af peberfrugt) og (vandbakkelse med 0
Joseptember  gyltet log/agurk i cremefraiche vanillecreme) w
;:: International ; "
~ dag 7N
3k Kroatien Kk
95 Fredag  Stegt paneret flaesk (griseked) serveres Gammeldags ablekage iff
X 1o, med persillesauce, kogte kartofler og bagte tet med flodeskum og 7
3¢ . €
Seseptember  rgdbeder gelé o)
sk Leordag  Stegt kylling serveres med Ananasfromage pyntet medsg
956 13. kyllingeskysauce, kogte kartofler og fladeskum og skovsyre 95%
. Z
;fseptembel” hjemmelavet agurkesalat 0
g, Sendag  Merbradbef i fladechampignonsauce Blabargred serveres med ;5;
¥
s 14 serveres med kartoffel krokette og syltede  flade 3%
i.september  ggjer o)
.}'4 e
% - o
Je God appetit 0l
N 7N
Al . . Alz
0 Ret til z22ndringer forbeholdes 0
7N 7N
|, ° . Al
7w Venlig hilsen 7
) e
é;; Kokken Ballerup ;E;
Al Al
7N 7N
iz A%
7N 7N
3K Hverdage: Kl. 11.00-13.30 i alle caféer (Bemark, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) 3K
sl Weekender: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 3%
7N ()
Sk Helligdage: Kl. 11.30—-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) sk
Nz ;lé
;E; Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ ;Eé
¥ ¥
¥ ¥
¥ ¥
¥ ¥
o) %
x S
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0 Varm Menu for uge 38 K
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert s«
% 63,- kr. 13,- kr. )
;;; Mandag  Thai massaman med kylling serveres med Hyldebaersuppe serveres ;E;
sk 15 nudler og asiatisk agurkesalat med tvebakker 3k
skseptember N
3¢ Tirsdag  Greonsags Shepard’s Pie serveres med gron Koldskal serveres med 3
955 16. salat med creme fraiche dressing kammerjunkere fif
ffseptember 7
" Onsdag  Pandestegte frikadeller (grisekod) serveres Rodgreod serveres med 0
;;; 17. med kold kartoffelsalat og syltede gronne  flade o)
seseptember  tomater sk
3¢ Torsdag  Dampet fisk serveres med Cremet tomatsuppe med %Eé
Alz . Az
7 18 hollandaisesauce, kogte kartofler og suppenudler serveres med 78
Spseptember  dampet broccoli fliite 0

N o 7N
s Fredag  Karrykal (oksekod) serveres med rugbred ~ Henkogt fersken og ananas s
% 19. serveres med racreme Y3
sk september sk
95% Lordag ~ Mangogryde med svinekad serveres med  Blommegrad serveres med iff
2 20, lase ris og dampet grontsagsmix flode 0
;;fseptember 0

E; Sendag  Kogt spraengt kalkunbryst serveres med Citronfromage pyntet med ;5;
sk 2L flodestuvet spinat, kogte kartofler og kogte fladeskum og chokopynt s«

xseptember  karotter 3
;‘4 Al

b 0
;}:Z God appetit o)

(N 7N

e . . 3
i:) Ret til 2&2ndringer forbeholdes 0

(0 7N
g . . Alz
0 Venlig hilsen [
- Kokken Ballerup o)
7N 7N
€ o
Az Az
7:< /:\
Z:t Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemark, varm mad salges fra kl. 11.30-13.00) Z:f

>€  Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) ’:‘
>&  Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) <

N2 e
7N 7N
. . . . ‘
3 Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ 3
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s« Dato
o
Alz

Varm Menu for uge 39 - Sanseuge

Forret/dessert
13,- kr.

Hovedret
63,- kr.

%
;:; Mandag
()

skseptember

Marinerede revelsben (griseked)(kan evt.
grilles) serveres med kold kartoffelsalat og
/2 bagte tomater

Hummerbisque serveres
med kerveldrys og

croutoner

|, .
€ Tirsdag

Az

N 23,
¥
" september

Al
7N

Hotdog (griseked) serveres med
hjemmelavet agurkesalat, ra og ristede log,
ketchup og sennep

Panna cotta serveres med
jordbarcoulis med
esdragon og hyldeblomst

3% Onsdag
¥ 24.

3¢ september

Az

>& Madens dag
3k Orange tema

Stegt kylling serveres med appelsin-
ingefaersauce, bulgur med mynte, bagte lag
og gulergdder

Graskarsuppe med rode
linser serveres med skyr og

dukkah

3% Torsdag
¥ 25,
Al

Z~september
)
3%

Gammeldags flaeskesteg med sveer
(grisekad) serveres med skysauce, kogte
kartofler, hjemmelavet rodkal og
kartoffelchips

Rejecocktail med dressing
serveres med fllite

s Fredag
% 26.
3¢ september

Hakkebof (okseked)(kan evt. steges pa
afdeling) serveres med blade log, brun
sauce, kogte kartofler og syltede asier

Lav selv Gammeldags
isvafler med fladeskum og

krymmel

Iz
;:; Lordag

% 27
skseptember

Bof bourguignon (okse- og grisekad)
serveres med kartoffelmos og kogte
bgnner

Solbaergred serveres med

flade

955 Sendag
> ag,
> september

Glaseret skinke (griseked) serveres med
gronlangkal, brunede kartofler og sennep

Al
7N
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7N
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7N
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7N
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7N
Al
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7N
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7N
Al
ZIN
Al
7N

Al
7N

Al
7N

Belgisk vaffel serveres med %f

is og jordbeersyltetgj

N
3
N
Alz

God appetit

Venlig hilsen
Kokken Ballerup

Ret til z2zendringer forbeholdes

Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00)
3 Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven)
7N Helligdage: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven)

Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ
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* Varm Menu for uge 40 *
7N 7N
% Dato Hovedret Forret/dessert 3
W ] T Alz
;:; 63,' kl'. 13’- he ::;
~

> Mandag Italiensk kedsauce (oksekad) serveres med Henkogte perer serveres 2,

7N 7N

s 29 kogt pasta og gulerodsrakost med persille  med karamelflodeskum .
sk september sk
sk Tirsdag ~ Hollandsk Stamppot (grov kartoffelmos Bladbarsuppe serveres med 3
3 30. med sede kartofler og log) serveres med flodeskum 3¢
Zeseptember kalpglser (grisekod) og klsalat x
€ 3¢
€ 3¢
€ o
€ 3¢
€ 3¢
€ 3¢
€ o
¢ 3k
¢ 3k

I e
;E; God appetit o)
% . : ¥
) Ret til eendringer forbeholdes sk
¢ c s 3k
o) Venlig hilsen S

N N
sk Kokken Ballerup sk
¢ 3K
3¢ 3K
3¢ 3
3¢ 3k
?Ef Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad salges fra kl. 11.30—13.00) ?Ef

2& Weekender: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Sgnderhaven) &
3k Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 3k
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3k Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ 3k
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