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I I I I I I e e 3 3 e e e e 3 3 I e e e B e e 3 3 3 38 3 3E 38383838 38383838 3¢

Az Alz
7N <}
3¢ €
3 3
3 3
Az Az
0 Varm Menu for uge 27 0
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert 3«
ji 63,- kr. 13,- kr. o)

N 7N
s . . . s
;:; Mandag  Stegt kalvelever (indmad) serveres med Friske jordbeer serveres [0
;Eé 30.Jjunl  blade log, lagsauce, kogte kartofler og med flade ;Eé
3 blomkalssalat )
Al Al
7N 7N
%Eé Tirsdag  Svenske kadboller (okse og grisekad) Chokoladebudding pyntet %Eé
7€ 1Ljuli  serveres med tomatsauce, kogte kartofler ~ med flodeskum og w®
[0 og dampet majsblanding chokobgnne =
7:? 7:?
;;; Onsdag  Kalkungryde serveres med kogt pasta og Alliancegrod serveres med ;5;
s 2.juli  dampet broccoli flede sk
Al Al
7N 7N
3¢ Torsdag  Fish & chips serveres med sauce tartare og Eton Mess (marengskys 3¢
Alz . . o . . . A4
7 3.juli gulerodsrakost med mandariner og rosiner med jordbar og ﬂ0deskum)7§j
Znternation o)
95 al dag i:f
% England %
9:\ /:?
) . . . <
%Eé Fredag  Stegt kylling serveres med skysauce, kogte Rejecocktail serveres med ;;6

e 4.juli kartofler og hjemmelavet agurkesalat fliite 3k
3 3
sk Lerdag  Stegt medisterpolse (griseked) serveres Panna cotta serveres med 3¢
95 5. juli med kogte kartofler stuvet sommerkél og  frugtkompot 955
) gront drys )
> >

Iz . . .é
i;; Sendag  Kogt skinke (griseked) serveres med kold  Frugtteerte serveres med ;)L

N . . N
s 6.juli kartoffelsalat med tomat og purleg og floadeskum sk
3 mormorsalat med fladedressing 3
o o
;;Z God appetit ;;Z
Nz . . Al
[ Ret til &endringer forbeholdes -
7N 7N
O e Venlig hilsen 0
ol T ‘ Kokken Ballerup o
0 0
) )
z:f Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemark, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) Z:f
7N Weekender: KI. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 7%

7€ Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) >

3 0
3k Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ >
3k 3
3¢ S
Al Az
7N 71N
3¢ S
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Az Az
7N 7K
Az Az
7N 7K
Az Az
7N 7N
% %
Az Az
0 Varm Menu for uge 28 0
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert s«
Az ;‘é
;E; 63,- kl'. 13’- kr. ;Eé
Az oy o ;‘é
;:; Mandag  Chili con carne (oksekead) serveres med Koldskal serveres med [0
se_ 7-juli  lgse ris og tomatsalat med basilikum kammerjunkere s
Al Al
7N . . . 7N
sk Tirsdag  Fiskefrikadeller serveres med kold Jordbaergrod serveres med 3«
%Eé 8. juli remouladesauce, stegte ovn kartofler og flode ésé
% ¥
% kogte guleradder %

Alz Alz

7> Onsdag  Hakkebof (oksekod) serveres med blgde Hindbardessert pyntet [0

Az

;5; 9.juli  lgg, lagsauce, kogte kartofler og med flodeskum og ;5;
N rodbedesalat hindbear sk
€ 3¢

3¢ Torsdag  Tomattaerte med bacon (griseked) serveres Kold rabarber-ablesuppe 3¢
Al Al

>¢ 10.juli  med blandet gron salat med cremefraiche  serveres med flodeskum >

Iz . Al
;:) dressing >
N 7N
3 o . . . 3
956 Fredag  Kalpelser (griseked) serveres med kold Friske jordbaer serveres %
sk 11 juli kartoffelsalat og dampede erter med flade N
3k 3K
sk Lerdag  Kyllingefilet i paprikasauce serveres med  Abrikosgred serveres med 3¢
;Ef 12.juli  kogt pasta og dampet broccoli flade ;Ef
(0 ~
I . . . I
i;; Sendag  Kogt spraengt svinenakke (grisekad) Citronfromage pyntet med ;;;
->E; 13.juli  serveres med stuvet spinat, kogte kartofler fladeskum og _>§;
3% og kogte karotter citronmelisse 3k
3 3¢
Az ) § A ° Az
0] God appetit )
N 7N
* Ret til 2zndringer forbeholdes x
7~ N
%Eé Venlig hilsen %Eé
7~ Kokken Ballerup O]
) o
7N 7N
iz %%
7:? 7:?
;:f Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemark, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) 32
N

> Weekender: KI. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) : "
7N Helligdage: Kl. 11.30—-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 7N

Ay Ay
7N N
|, . . . J,
> Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ *
% o
¥ 3¢
¢ o)
3 3¢
Al Az
7N 7N
3¢ 3¢
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Az Az
7N 7K
Az Az
7N 7K
Az Az
7N 7N
Az Az
7N 7K
Az Az
0 Varm Menu for uge 29 0
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert s«
Nz Al
z:: 63,- kro 13,- kro :::
7N 7N
Az . . . ;‘é
;:; Mandag Gammeldags fleeskesteg (griseked) Friske jordbeer serveres )
s 14.juli  serveres med skysauce, kogte kartofler og  med flode s
N hjemme lavet rodkal Sk
Al Al
7N 7N
ésé Tirsdag ~ Pandestegte frikadeller (griseked) serveres Sveskegreod serveres med %Eé
7¢ 15.juli  med kold kartoffelsalat med radiser og flode 7
ol tomatsalat 0

N 7N
Az ;‘é
;fe Onsdag  Dampet fisk serveres med Koldskal serveres med 956
s« 16.juli  hollandaisesauce, kogte kartofler og salat  kammerjunkere sk
95% med gronne asparges og fladedressing ésé
% ¥
95 Torsdag  Stegt marinerede revelsben (grisekad) Vanillebudding serveres iff
;:Z 17.juli  serveres med skysauce, kogte kartofler og  med saftsauce 0
s coleslaw s
3 ) 3%
sk Fredag  Burger (okseked) serveres med iceberg, Pzre Belle Helene serveres 3«
s¢ 18.juli  tomat, agurk, syltede redleg, pommes med chokoladesauce 3

(%4 . . (%4
;;j frites og dressing x

() 7N

Iz . . Al
;;; Lordag  Kogt hamburgerryg (griseked) serveres Kold jordbaersuppe 0
_>§; 19.juli  med lys sauce, kogte kartofler og dampet  serveres med fladeskum ;5;
N grontsagsmix N
3 3K
3¢ Sendag  Ananasgryde (griseked) serveres med lase Nougatmousse pyntet med 3¢
% 20.juli ris og dampede arter flodeskum *
) )
*  E— — . o)
Je God appetit )
0 | 0
o) Ret til zendringer forbeholdes o)
Nz ° ° é’%
ol Venlig hilsen 0
o) Kokken Ballerup o)
% %
A% Az
7N 7N
Al Al
7N 7N
Kk Hverdage: KI. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) Kk

3k Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 3k

v, Helligdage: Kl. 11.30—-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven)

”~ 3
3 3
9 Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ o
7N 7N
3 3
N2 N2
7N 7N
3 3
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K Al
7N <}
Az Alz
7N Kk
Az Alz
7N <}
K Al
7K >}
Az Az
0 Varm Menu for uge 30 %
O 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert s«
Nz Al
;:; 63,- kr. 13,- kr. x

" 7N
Az . ;’é
;:; Mandag  Marineret kalkun serveres med Solbargred serveres med 7
;Eé 21.juli  flgdekartofler og dampet broccoli flade 956
0 %
Sk Al
w~ ] . . . 7N
sk Tirsdag  Graesk farsbred (grise og lammekad) Tiramisu sk
3¢ 22.jull  serveres med tomatsauce, stegte 3§
Al oy Al
[0 ovnkartofler og tzatziki %
x ¥

Alz Az

7~ Onsdag  Ovnstegt laks med pesto serveres med kold Appelsinkoldskal serveres 7%

Al
)

;;Z 23.juli  kartoffelsalat med purleg og 2 bagt tomat med kammerjunkere o)
Nz Al
;EQ Torsdag  Krebinet (griseked) serveres med stuvede = Karnemalksfromage ;Eé
sk 24.jull  erter og gulerodder, gront grys og kogte serveres Sk
;Ef kartofler med saftsauce iff

(N 7N

(%4

* Fredag  Kartoffelbund ala pizza med peperoni, ost Henkogt ananas og fersken 7%

Al

X 25 juli  (griseked) og gron salat med cremefraiche serveres med racreme o)
. )
N dressing 0
€ 3¢
sk Lerdag  Gammeldags kalvesteg serveres med Moccafromage pyntet med 3%
% 26.juli  skysauce, rosti kartofler og marineret flodeskum og chokobgnne 3¢
® bonnesalat 0
3% 3%
_}04 . Iz
o) Sendag  Merbradgryde (griseked) serveres med Pandekage serveres med ;};
N . . . . N
s¢ 27.juli kogte kartofler og syltede drueagurker hjemmelavet is sk
Al Az
7N 7N
€ 3¢
3% . 3%
0 God appetit 0
7N 7N
N2 . . Al
- Ret til 2ndringer forbeholdes "
7N 7N
' L3 L3
0l Venlig hilsen o)
0 Kokken Ball 0
o) okken Ballerup o)
% %
3% 3%
% %
S Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad selges fra kl. 11.30—-13.00) Az
\:: Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) ;:;
Z:‘ Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 7
7N 7N
J, . . . Al
ff Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ EES
7N 7N
o 3
o) %
3 3

Alz Mz Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Nz Nz NIZ NZ NZ NZ N2 NZ N2 NZ N2 N2 N2 A2 Az Nz N2 N2 AZ Nz Nz N2 N2 AIZ NIz Nz NIz
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Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Alz Az Az A, J, YY)
I I I I I I e e 3 3 e e e e 3 3 I e e e B e e 3 3 3 38 3 3E 38383838 38383838 3¢

3K 3K
K 3K
3% 3K
Az Az
7N 7K
Az Az
X Varm Menu for uge 31 %
7N 3k
s Dato Hovedret Forret/dessert s«
Nz Al
;E; 63,- kr. 13,- kr. 95%
3§ 3§

> Mandag Kogt sprengt kalkun serveres med stuvet = Frugtsalat

Z Az
% 28.juli  spinat, kogte kartofler og kogte guleredder ol
€ 3
sk Tirsdag  Reget forel serveres med kold Jordbargrad serveres med ;Ee
%Eé 29.juli  kartoffelsalat med purleg og tomatsalat flode ésé
> >
% Onsdag  Stegt kalvelever (indmad) serveres med Brombeardessert pyntet %
75 30.juli  blade lag, brun sauce, kogte kartofler og med fledeskum )
;5; blomkalssalat o)
% ¥
;55 Torsdag  Grentsagslasagne serveres med Koldskal serveres med ;Eé
3¢ 31.juli  mormorsalat med flodedressing kammerjunkere Sk
€ o
o €
o €
o €
o €
o €
o €
o o
) )
95% 95%
9& 9.%
3K God appetit 3
3¢ 1 3k
% Ret til 2&2ndringer forbeholdes 3
3¢ A L. 3k
N3 Venlig hilsen N3
3 Kokken Ballerup 3K
* S
*® %
3 Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad salges fra kl. 11.30—-13.00) 3K

3k Weekender: Kl. 11.30—-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 3}
3k Helligdage: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 3¢

7N

Nz Al
;E; Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ ;E;
3k 3k
K K
Sk 3k
Sk Sk
> 3k
K Sk
3k 3k
K K
3k 3k
Al Az
7N 7N
3k 3k
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