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Varm Menu for uge 09 *

Dato Hovedret Forret/dessert 3
63,- kl'. 13,- kr’ isi

7N

Al

Mandag  Brunkal servers med kogt spreeng nakke Pandekage med marmeladeZ}
24. (grisekad), sennep, syltede radbeder og 956
februar rugbrod 3%
o4

Tirsdag  Hjertegullasch (indmad af kalv) serveres =~ Tomatsuppe serveres med %Eé
25. med kartoffelmos og bagte rodfrugter flite 7w
februar o
7N

Onsdag  Fiskefrikadeller serveres med Rodgred serveres med ifi
26. remouladesauce, stegte ovnkartofler og flode ol
februar  rgd spidskalssalat sk
o3

Torsdag  Kogt oksekad serveres med sur-sgdsauce, Oksekadssuppe med mel,- 3¢
27. kogte kartofler og dampede bgnner kadboller og urter €
februar 3%
3

Fredag ~ Hakkebof (oksekod) serveres med blede  Appelsinfromage pyntet ifi
28. log, logsauce, kogte kartofler og med fledeskum og 3
februar  plomkalssalat chokodrys s
¥

Lordag  Stegt kylling serveres med /ZEblegrad serveres med 95%
L. marts  kyllingeskysauce, kogte kartofler og flade 95%
hjemmelavet agurkesalat if

N

Sendag  Kalvegryde serveres med kogte kartofler Pere Belle Helene ?i
2. marts  og syltede asier e
. Fastelavn ;54
¥

God appetit 0

7N

Ret til zendringer forbeholdes 3§

¥

Venlig hilsen %Eé

Kokken Ballerup 3

7N

Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemerk, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) 3%

Weekender: KI. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 3§
Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 3'<

7N

e
7N

Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ N

e
7N

Al
7N
Az
7N

3%
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Az Az
0 Varm Menu for uge 10 0
7N IO
s« Dato Hovedret Forret/dessert 3«
) )
% 63,- kr. 13,- kr. o)
71N 7N
% : %
1 Mandag  Stegt paneret fleesk (griseked) serveres Solbargred serveres med 7
s 3.marts  med persillesauce, kogte kartofler o flode w
7\ p g g 7IN
sk Fastelavn  pgdbedesalat 3
Al N2
71N 7N
=§e Tirsdag  Forloren and (grise,- og kalvekad) serveres Kernemalkssuppe med 3§
Al . . Al
7~ 4.marts  med vildtsauce, kogte kartofler, syltede rosiner 7R
Az ) g . > y Az
ol tyttebeer og eble-sellerisalat [0
71N 7N
Al N2
w Onsdag  Brzendende karlighed (griseked) serveres  Brombeardessert pyntet w
) y N
sk 5.marts  med kartoffelmos og syltede redbeder med flgdeskum N
Al N2
7IN 7N
3¢ Torsdag  Stegt kalvelever (indmad) serveres med Alliancegrod serveres med 3¢
Alz Alz
7¢ 6. marts  blgde log, brun sauce, kogte kartofler og flade )
[0 bagte rodfrugter [0}
7 72N
% : : %
% Fredag  Stegt fisk serveres med limesauce, stegte  kartoffel-porresuppe %
sk 7-marts  ovn kartofler og gulerodsrakost med serveres med crunch af N
% mandarin bacon %
3§ Y3
95 Lordag  Kogt hamburgerryg servers med Ananasfromage pyntet medéff
;:Z 8. marts  aspargessauce, kogte kartofler og dampet  fladeskum ;;Z
" rontsagsmix L
> >
3¢ : : : Sk
. Seondag  Benlose fugle i skysauce (griseked) Hindbergred serveres med 3¢
> \ >
s 9.marts  gserveres med kogte kartofler og syltede flode 3
x* drueagurker x*
% x
3% 3%
;Eé God appetit ol
%’é . . é’é
%Eé Ret til zendringer forbeholdes ol
Az . ° é'é
0} Venlig hilsen 0l
ol Kokken Ballerup o)
Al N2
7N 7N
Al Az
7N 7N
3k Hverdage: Kl. 11.00-13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad salges fra kl. 11.30-13.00) 3k
3% Weekender: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 3%
() ()
¢ Helligdage: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) ¢
/:\ ’:\
;EZ Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ ;EZ
3% 3%
Al N2
7N 7N
e e
7N 7N
3¢ Sk
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Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) >

7N

o

o)

o)

Al

Varm Menu for uge 11 *

Dato Hovedret Forret/dessert 3
63,- kr. 13,- kr. ?Ef

7N

Al

> Mandag  Gule @rter serveres med kogt flaeesk Frugtsalat pyntet med 0
. 10. marts  (griseked), kogte kartofler, sennep og choko-drys ol
syltede radbeder 3

>

Tirsdag  Kedboller (griseked) serveres med Muldvarpeskud pyntet medésé
11. marts  karrysauce, lose ris og dampede rter flodeskum 7w
7N

Onsdag  Kogt kylling serveres med peberrodssauce, Honsekodssuppe med urterifi

. 12. marts  kogte kartofler og kogte gulergdder og kad,- melboller ol
Al

Torsdag  Stegt fisk serveres med reje-aspargessauce, Risengred serveres med ;Eé
13. marts  stegte ovn kartofler og gron spidskalssalat kanelsukker og smor 3§
med erter og dild 0

7N

Fredag  Ribbenssteg (grisekad) serveres med Rejecocktail serveres med ifi

. 14. marts  gkysauce, kogte kartofler og hjemmelavet  fliite ol
rodkal 3¢

>

Lordag  Bankekod (okseked) serveres med Vanillebudding serveres 3¢
15. marts  kartoffelmos og syltede graeskar med saftsauce ;Ef
N

> Sendag  Kogt spreengt nakke (grisekad) serveres Nougatmousse pyntet med ;Ei
16. marts  med stuvet spinat, kogte kartofler og kogte fladeskum og chokopynt 95;
gulergdder 3%

3%

. Az

God appetit 9

7N

Ret til 2zndringer forbeholdes x

7N

Venlig hilsen ésé

Kokken Ballerup ®

)

0

Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemaerk, varm mad szlges fra kl. 11.30—13.00) IO

Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 3§

Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ 3k
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3 3
3k Y3
¥ %
¥ ¥
Az Az
0 Varm Menu for uge 12 0
7N IO
s« Dato Hovedret Forret/dessert 3«
) 3
) 63,- kr. 13,- kr )
Al 2 2 hd Al
71N 7N
Az . o . é.é
1 Mandag  Stegt paneret skinkeschnitzel (grisekod) /rtesuppe serveres med )
se 17.marts  serveres med paprikasauce, lgse ris og flodepeberrod o)
sk dampede broccoli sk
Al N2
71N 7N
ésé Tirsdag  Farseret porre (griseked) serveres med Marengs med &
Al . Az
’f 18. marts  muskatsauce, kogte kartofler og dampet hindbaerskum zs
[0 grontsagsmix o
7N 7N
Al N2
s Onsdag  Grentsagslasagne serveres med Rodgred serveres med w
7N ! ° o . 7N
s 19. marts  hvidkalsridkost med ananas og persille flade N
3 3
% x
3¢ Torsdag  Coq au vin (kylling) serveres med Crepe suzette serveres med 3¢
Al . . . Al
78 20. marts  persillekartoffelmos og dampede haricot appelsinsauce og mandler 7%
Z:<[nternat10n verts 0]
€ al dag >«
Al N2
" Frankrig >
Az Alz
71N 7N
¥ S . ¥
954 Fredag  Fiskefrikadeller serveres med Blabarsuppe serveres med 95%
. 21. marts  remouladesauce, stegte ovn kartofler o fladeskum b
N . 8 9.\
Sk gulerodsrakost med persille 3
3k 3K
9§ Lordag  Enebergryde (grisekad) serveres med bagt Citronfromage pyntet med 955
7 22 marts  kartoffelmos og dampet broccoli flodeskum og chokodrys 7%
3¢ : s
" . . . i
i:; Sendag  Marineret kalkun serveres med Hjemmelavet is serveres 34
N N
sk 23. marts  flgdekartofler og dampet med vafler 3
% romanescoblanding K
¥ ¥
é.é ° Az
égi God appetit 0
7N 7N
e . . g
- Ret til &endringer forbeholdes -
¢ X
0 Venlig hilsen 0
0 Kokken Ballerup o
e e
7N 7N
o %

Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad selges fra kl. 11.30-13.00) W
": Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) f"
7~ Helligdage: Kl. 11.30—-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 7~

N2 N2
7N 7N
¥ Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ ¥
3 3
Al N2
I\ I\
N2 N2
7N 7N
3¢ S
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Varm Menu for uge 13 %

7N

Dato Hovedret Forret/dessert s«
Al

63,- kr. 13,- krc ;:;

7N

Al

Mandag  Stegte kalvehjerter i fladesauce (indmad)  Gulerodssuppe serveres )
24. marts  serveres med kogte kartofler og bagte med flite ;Eé
rodbeder sk

Al

7N

Tirsdag  Flaeskesteg (griseked) serveres med Kirsebardessert pyntet %Eé
25. marts  skysauce, kogte kartofler og hjemmelavet med fladeskum 7w
rodkal 0

7N

¥

Onsdag  Svensk polseret (griseked) serveres med ~ Henkogt ananas og fersken S
26. marts  gerter og rugbred serveres med flodeskum 3«
Al

7N

Torsdag  Fish & chips serveres med sauce tartare og Lun @bleterte serveres 3¢
o . . Al

27. marts  gulerodsrakost med persille med creme fraiche )
7N

. o Az

Fredag  Kylling teryaki serveres med Tomatsuppe med nudler 7§
28. marts  orjentalsksauce, stegte ris og dampede ol
majs 3%

3%

Lordag  Hakkebef i brun sauce (oksekad) serveres Hvid chokolademousse ¥
29. marts  med blede log, kogte kartofler og dampet = pyntet med lemoncurd og iff
blomkal citronmelisse 0

7N

¥

Sendag  Kalkunstroganoff serveres med Skovbeergrad serveres med 95%
30. marts  kartoffelmos og syltet agurk flade 3k
3

° %’é

God appetit %E%

Ret til 2ndringer forbeholdes x

7N

Venlig hilsen 0

Kokken Ballerup [

o)

W

Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemaerk, varm mad szlges fra kl. 11.30—13.00) 7:‘

Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) <
Helligdage: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 3§
Al

7N

Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ 3k
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I I I I I e e 33 e e e 3 3 I e e e R 2 e 3 3 2 38 3 3E 38383838 38383838 3¢

€ o
€ o
% x
Sk 3k
J, J,

¥ Varm Menu for uge 1 %
x %
s« Dato Hovedret Forret/dessert 3¢
: ¥

Az Az
7 63,- kr 13,- kr 7
Az bJ hd bJ hd Az
7N 7N
Az Az
7 Mandag Marinerede revelsben (grisekad) serveres  Jordskoksuppe serveres 7
7~ 7~
s 31. marts  med skysauce, stegte ovn kartofler og med crunch af bacon ‘K
\0/ \0/
\0/ \0/
7~ 7~
Az Az
7~ 7~
\0/ \0/
% 5
Az Az
7N 7N
X %
3§ God appetit 9:\
iz

Ret til z2endringer forbeholdes

Venlig hilsen
Kokken Ballerup
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3

Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemerk, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) >
3€ Weekender: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 3

Helligdage: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Sgnderhaven) 3

3

3

3

3

3

3

3

Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ
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