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Az
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% Varm Menu for uge 05

s Dato Hovedret Forret/dessert
Al

;:; 63,- kr. 13,- kr.

;Ei Mandag  Kalvehjerter i fladesauce (indmad) Henkogt paerer serveres

{, 27.januar
7IN

Al
7N

serveres med kogte kartofler og dampede

rosenkal

med makronfledeskum

Al
7N
3% Tirsdag

Az

>€28. januar
Al
7N

Al

Stegt paneret flaesk serveres med
persillesauce, kogte kartofler og

rodbedesalat

Vanillebudding serveres
med kirsebarsauce

7N

3
) Onsdag

() .
sk 29. januar

Al
7N

Stegt fisk serveres med hummersauce,
stegte ovn kartofler og kogt

grontsagsblanding

Jordbaergred serveres med
flade

Al
7N
J,

9:5 Torsdag
Al .
7N 30. januar

(%4
9.?

Al

Kogt kylling serveres med aspargessauce,
kogte kartofler og kogte guleradder

Honsekadssuppe med mel,-
kedboller og urter

7N

(%4
9.?

{, Fredag
ZIN .
955 31. januar

%

Forloren hare (grise- og kalvekad) serveres
med vildtsauce, kogte kartofler,
tyttebeersyltetgj og waldorffsalat

Rejecocktail serveres med
dressing og fliite

3k

% Lordag
955 1. februar
3¢

%

Hamburgerryg (griseked) serveres med

gronlangkal,

kogte kartofler og kogte karotter

Pistaciefromage pyntet med
flodeskum og pistacienad

%
-)Eé Sendag
s 2. februar

7N

Kylling i sennepssauce serveres med kogt

pasta og dampet broccoli

Alliancegred serveres med
flade

God appetit

Ret til z2zendringer forbeholdes

Venlig hilsen
Kokken Ballerup

Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemark, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00)
>& Weekender: Kl. 11.30—-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven)
3k Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven)

Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ
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Az Az
0 Varm Menu for uge 06 0
7N 7N
Al Az
7 Dato Hovedret Forret/dessert 70
7N 7N
;:é 63,- kl'. 13,- kI'. é:é
Al Al
7N IO
ésé Mandag  Krebinet (griseked) serveres med Karnemalkssuppe med 956
7€ 3. februar sk}lfsaué:g, kogte kartofler og stegte rosiner x
7IN 7N
[0l gulergdder [0l
71N 7N
Mo : : o
s Tirsdag  Stegt fisk serveres med reje-aspargessauce, @llebred serveres med O}
7 A o 7N
sk 4. februar  kogte kartofler og gron spidskalssalat med flodeskum %
Al Al
3§ grter og agurk 3
Al Al
7N IO
ffé Onsdag  Flaskesteg (griseked) serveres med Kirsebardessert pyntet fff
70 5.februar  gkysauce, kogte kartofler og hjemmelavet —med fladeskum og 0
o} rodkal chokodrys o)
Al Al
7N . . . 7N
sk Torsdag  Stegt medisterpglse (griseked) serveres Champignonsuppe serveressi
3¢ 6. februar  med stuvet hvidkal, kogte kartofler og med fliite 3¢

(%4 (%4
x syltede rgdbeder x
7N 72N
Al . Al
% Fredag  Enebergryde (griseked) serveres med bagt Sveskegrad serveres med ol
s 7- februar  kartoffelmos og dampet broccoli flade ol
3k 3K
3 ) ) ) ) 3
95% Lordag  Kotelet i tomatsauce (griseked) serveres Vanillebudding serveres ;Eé
sk 8. februar  med lgse ris og dampede @rter med saftsauce 3
3¢ 3¢
3K 3K
3¢ Sendag  Oksesteg serveres med cremet Vanilleis serveres med 3
A% . Az
7€ 9. februar  svampesauce, rosti kartofler og dampede  vafler 7w
0 bonner [0}
7N 7N
Al Al
7N IO
3 God appetit 3
Al Al
7N . . 7N
N Ret til eendringer forbeholdes N
% %
;;e Venlig hilsen ;Eé
3 Kokken Ballerup 3
¥ ¥
3:4 Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) 955

Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) ..

Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven)

Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ ol
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3k Y3
3 Y3
Iz Iz
0 Varm Menu for uge 07 0
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert s«
Al N2
% 63,- kr. 13,- kr. o)
71N 7N
Al . . Al
1 Mandag  Stegt kalvelever (indmad) serveres med Mulligatawnysuppe med )
7N . A 7N
se10. februar - blgde log, skysauce, kogte kartofler og linser serveres med flite 3¢
sc  Beelg- spidskalssalat med kikaerter sk
sk frugtens N
N2 dag N2
N 7N
Al N2
7IN 7N
3¢ Tirsdag  Greontsagsgryde med squash og roget /Eblegrod serveres med 3¢
|, . J,
€11. februar  paprika serveres med kartoffelmos og flode ®
;5; syltede drueagurker ;5;
Al N2
< Onsdag  Kogt kylling serveres med peberrodssauce, Honsekodssuppe med 0}
7IN 7N
sk12. februar  kogte kartofler og kogte gulergdder kad,- melboller og urter 3«
Al N2
7IN 7N
Al Az
7IN 7N
iff Torsdag  Gule erter serveres med kogt medister Frugtsalat iff
7~13. februar  (griseked), kogte kartofler, sennep o N
€ 3¢
sk syltede radbeder sk
3¢ , . 3k
. Fredag  Stegt fisk serveres med dildsauce, kogte Hyldebarsuppe serveres s«
N o : y 9.\
3k14. februar  kartofler og gulerodsrakost med persille med tvebakker 3%
3k 3k
3k 3K
-356 Lordag  Bef stroganoff (oksekad) serveres med Perlefromage serveres med 956
L L
ig; 15. februar  kartoffelmos og syltede drueagurker saftsauce i;;
(0 ~
3K 3
e . N2
7~ Sendag  Kogt sprangt kalkunbryst serveres med Abrikosgred serveres med 70
> . 3
3¢ 16. februar - stuvet spinat, kogte kartofler og kogte flode ol
3% gulergdder 3K
Al Az
7N 7N
Al o e
;E; God appetit ;é
. L3 L3
® Ret til 22ndringer forbeholdes 0
7N ‘ 7N
Al ° ° Al
3§ Venlig hilsen 3K
Al Alz
0 Kokken Ballerup 7
7N IO
03 Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad selges fra kl. 11.30—-13.00) 3
3K Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 3§
3k Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 3l
Al Az
Z)) . . . /|
sk Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ ;E;
Al N2
7N 7N
o) %
¥ %
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A4 A4
7~ N
Alz Az
N N
Al Ay
N N
Al Al
N N
% Varm Menu for uge 08 x
N N
s« Dato Hovedret Forret/dessert 3¢

2 ] Ale
?:S 63,- kl'. 13,- . E:S
X | | X
1 Mandag Biksemad (griseked) serveres med Henkogt ananas og fersken 7}
7N . o 7N
%5%17' februar = spejlaeg, rugbrad og syltede radbeder serveres med racreme sk
Al Al
7N IO
Al Al
N . . . 7N
sk Tirsdag  Frikadeller (griseked) serveres med brun ~ Gammeldags ablekage N
3¢18. februar  sauce, kogte kartofler og redkalsrakost pyntet med fladeskum og 3¢
Al 7 Al
) gelé o)
Al Al
>¢ N
Al . . . . . Al
" Onsdag  Stegt kyllingefilet i paprikasauce serveres  Stikkelsbargred serveres 77
319. februar  med kogt pasta og dampet broccoli med flode w
71N 7N
Al Al
>¢ N
Al Al
>¢ N
s¢ Torsdag  Dampet fisk serveres med Aspargessuppe serveres 3k
7IN 7N
3¢20. februar hollandaisesauce, kogte kartofler o med fliite 3¢
Al ° . N2
;5; gulerodsrakost med persille ;5;
Al . Al
& Fredag  Graesk farsbred (grise og lammekad) Marengs med w
< 7}
s¢21. februar - serveres med tomatsauce, kogte kartofler ~ hindbeerskum pyntet med 3¢
Sk og kogt grontsagsblanding chokodrys Sk
Al Al
71N 7N

3¢ Lordag  Hofgryde (griseked) serveres med lgse ris ~ Moccafromage pyntet med >¢

N2 o e
7+22.februar  og dampet rosenkal flodeskum og chokobgnne 7
7N 72N
3¢ 3¢
e . . e
7~ Sendag  Kalkunschnitzel serveres med Jordbar-hindbaergrod 0
’}.é . ’}K
w.23. februar bhearnaisesauce, brasede kartofler o serveres med flade w
7N 7N
sk dampede arter sk
K o
N2 . e
o) God appetit o)

‘_ = = o . _‘-
K ey Ret til zendringer forbeholdes 7
7N - N . . 3¢
o e Venlig hilsen 0
o) f 55 )
Ol i Kokken Ballerup 0
7N 7N
Alz Al
7N 7N
N2 Al
7N 7N

> Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeark, varm mad selges fra kl. 11.30-13.00)
7N Weekender: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) ’:‘
>&  Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 3§

A% A%
¢ ]
3 Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ 3
3 3
Al N2
7N 7N
N2 N2
7N 71N
o) 3%
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Az

Alz

N N
3 3K
o o
o o
x Varm Menu for uge 09 X
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert s«
Al N2
x 63,- kr. 13,- kr. x
71N 7N
Al ° N2
{ Mandag Brunkal serveres med kogt sprengt nakke Pandekage med [0}
7N . 7N
se24- februar  (griseked), sennep, syltede redbeder og marmelade o)
% rugbrod )
€ 3¢
ésé Tirsdag  Hjertegullasch (indmad af kalv) serveres =~ Tomatsuppe serveres med 3§
Alz A Alz
7¢25. februar med kartoffelmos og bagte rodfrugter fllite 7
7N IO
Al Az
71N 7N
Al N2
s¢ Onsdag  Fiskefrikadeller serveres med Radgred serveres med ol
326. februar remouladesauce, stegte ovnkartofler og flode 3k
3§ rod spidskalssalat 3§
Al N2
7IN 7N
Iz Al
> Torsdag  Kogt oksekad serveres med sur-sgdsauce, Oksekadssuppe med mel,- <
3% ok
7t27. februar  kogte kartofler og dampede bgnner kadboller og urter 0
7 72N
Al N2
71N 7N
Al Az
7N . 7N
ye Fredag  Hakkebof (oksekod) serveres med blade Appelsinfromage pyntet s«
71N 7N
3¢28. februar lgg, logsauce, kogte kartofler og med fladeskum og 3§
J, o |,
;f blomkélssalat chokodrys ;f
(N ~
3K %
3§ %
3K 3%
3¢ 3¢
;)Ef God appetit ;}Ef
(0 o . (0
N3 Ret til zendringer forbeholdes N3
Al N2
7N . . 7N
3% Venlig hilsen 3%
3 Kokken Ballerup 3
Al Az
7N 7N
Al Az
7IN 7N
Kk Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad salges fra kl. 11.30—13.00) Kk
3¢ Weekender: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Sgnderhaven) 3l
7N 7N
N Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) Sk
Al N2
;E; Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ ;E;
Al Az
7N 7N
Al Az
7N 7N
Al N2
7N 7N
Al Az
7N 7N
Al Az
7N 7N
e e
7N 7N
Al N2
7N 7N
o) %
3K 3K
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