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0 Varm Menu for uge 48 0
7N IO
s« Dato Hovedret Forret/dessert s«
Nz Al
% 58,- kr. 13,- kr. o)
;5; Mandag  Brunkal serveret med kogt flaesk Henkogt fersken og ananas ;5;
% 27 (griseked), rugbred, sennep og syltede serveres med racreme 3%
sknovember  rgdbeder 3¢
fff Tirsdag ~ Kedboller i selleri (griseked) serveres med Radgred serveres med ﬂgdefff
T 28 kogte kartofler og gront drys [0
7° november K
7N . - 7N
sk Onsdag  Stegt fisk serveres med reje-aspargessauce, Bagt &blekage serveres 3
¥ 20. kogte kartofler og grenkalssalat med fledeskum 3k
956 november 954
;52 Torsdag  Stegt kylling serveres med Kartoffelporresuppe ;5;
sk 30. kyllingeskysauce, kogte kartofler og serveres med crunch af N
s¢november  hjemmelavet agurkesalat bacon Y3
Az . . Az
7~ Fredag  Risengrod serveres med smerklat og Ableskiver serveres med 78
T L kanelsukker syltetoj [0l
% december 95%
3k 3k
%Eé Lordag  Kotelet i paprikasauce (griseked) serveres Ymerfromage serveres med 955
;;Z 2. med lgse ris kirsebaersauce ;;z
Je december  og dampet blomkal Je

N " N

. Sondag  Stegt marineret kalkun serveres med Blommegrod serveres med 3«
¥ 3 fladekartofler og flade 3K
> December  dampet broccoli x*
>¢1. sondag i N
'>E< advent '555
¥ ) ¥
% God appetit %
o) Ret til 2endringer forbeholdes o)
¥ o ¥
[0l Venlig hilsen w«
7N 7N
sk Kokken Ballerup sk
% %
N2 N2
7N 7N
Al N2
7N 7N
Al Az
7N 7N
3 Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemerk, varm mad selges fra kl. 11.30-13.00) 3

N2

Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 3§

Helligdage: Kl. 11.30—-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven)

Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ

Al
7N

e
7N

Al
7N
Az
7N
Al
7N
Az
7N

3%

Alz Az Az Az Az Az Az Az Nz Az Nz Az AIZ NZ NZ NIZ NZ NZ NZ NZ N2 N2 N2 N2 N2 NZ A2 Nz N2 N2 NZ Nz N2 N2 N2 AZ Az Nz NIz NIz Az
INZNZN IR ZN 7R 7N ZKR ZKR ZKN ZKR ZN ZKR ZKR 2N ZKR ZN ZKR 72N ZKN ZKR ZKN ZR 7K ZKNZKR 7R ZKR ZRN ZKRZKRZKRZKNZKNZKR 7N ZN ZN ZK ZK 7N



Nz Az ANz Nz Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az iz

INZN 7N ZN ZN ZN ZN ZN ZRN ZKN ZN 2N ZN 7N ZKR ZRN ZN ZKN 7R ZKR ZKR ZNZNZKN ZKNZKNZNZKNZNZKNZKNZN 7N ZKNZNZNZN ZN ZN ZN 7N

Al
7N

Al
7N

Al
7N

Al
7N

Al
7N

Al
7N
Al
7N
Al
7N
Al
7N
Al
7N
Al
7N
Al
7N
Al
7N
Al
7N
Al
I\
Al
7N
Al
7N

Al
7N

Alz

7N

o

o)

o)

Az

Varm Menu for uge 49 0

7N

Al

Dato Hovedret Forret/dessert 70
7N

58,- kr. 13,- kr. 3%

Mandag  Stegt julemedister (griseked) serveres med Hyldebersuppe serveres fff
4. brun sauce, kogte kartofler og med tvebakker 0
december  hjemmelavet radkal ol
Tirsdag  Grentsagslasagne serveres med Oksekadssuppe med kad-, 3«
5. spidskalrakost med ananas melboller og urter 3k
december %
Al

Onsdag  Kyllingestroganoff serveres med Chokoladebudding pyntet 3,

. 7N

6. kartoffelmos med persille og dampede med flodeskum og sk
december  grter chokoladebgnne 3
Torsdag  Pandestegte frikadeller (griseked) serveres Marengsreder serveres medfff
7 med stuvet hvidkal, kogte kartofler og hindbaerskum og chokodrys?}
december gront drys W
. . . 7.<

Fredag  Stegt fiskekrebinet serveres med Alliancegreod serveres med 3%
8. kaperssauce, flade 3
december  kogte kartofler og gulerodsrikost X
Lordag ~ Gammeldags oksesteg serveres med Tiramisu [0}

. e e 7N

9. rodvinssauce, rosti kartofler og kogte sk
december pgnner sk
Sendag  Kyllingefarsbrad (kylling og grisekad) Belgiske vafler serveres 95?
> 10. serveres med brun sauce, kogte kartofler =~ med is og jordbarsyltetg;j ;:j
December  og bagte gulergdder o)
>2. sgndag i )
advent e
~

'vv? ,Tf‘w ¥ wr ;:é
’"‘ m ‘ |’ , n ’! God appetit ésé
LaA, L R . . E
' Bl 7 Rettil 2endringer forbeholdes %
Al

{ ° ° N

| Venlig hilsen 3

Kokken Ballerup 0

ol

7N

N2

7N

Al

7N

N2

7N

¥

Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad selges fra kl. 11.30-13.00) 3

Weekender: KI. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 3}
Helligdage: Kl. 11.30—-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 3k
Al

Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ ;:;
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3k Y3
¥ %
¥ ¥
Az Az
0 Varm Menu for uge 50 0
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert
x* 58,- kr. 13,- kr. %
3% Al
7> Mandag  Hakkebof (okseked) serveres med blode ~ Ablesuppe serveres med 7]
7IN 7N
;Ee 11. log, lagsauce, kogte kartofler og syltede kanelflodeskum %Eé
s¢ december  pgdbeder N
éié Tirsdag  Boller i karrysauce (griseked) serveres Svesketrifli pyntet med %Eé
QL . QL
N~ 12 med lgse ris og dampede erter fladeskum N
% december o
Al " - S Al
5 Onsdag  Pandestegte fiskefrikadeller serveres med  Bldbzrmousse pyntet med 3

' o 7N
s 13 remouladesauce, stegte ovn kartofler og blabaer sk
sk liece'nzlber rosenkalssalat o
s Luciadag e
71N 7N
=Eé Torsdag  Forlorne hjerper (oksekad, kalve indmad) Solbaergred serveres med 3¢
e e
® 14. serveres med fladesauce, kogte kartofler flode oK
¢ december koste b €

og kogte bgnner

Al N2
7IN o 7N
s Fredag  Stegt paneret flaesk (griseked) serveres Tomatsuppe serveres med s
x 15 med persillesauce, kogte kartofler og fllite 3
3% december d 3
K raodbedesalat K
e . . . e
7~ Leordag  Kylling i sennepssauce serveres med kogt  Bondepige med slor 0
3 . 3

e 16, pasta og dampet broccoli i
78 december X

(%4 (%4

N . . . N
sk Sendag  Braiserede svinekaber (griseked) serveres Ananasfromage pyntet medsk
% 17. med kartoffelmos og syltede gronne fladeskum og chokopynt 3¢
3% December  tomater 3
3%3. sendag i 3

(%4 g (%4
> advent x®
0 3k
% . %
3% God appetit 3%
Al N2
ol Ret til 2ndringer forbeholdes ol
Al Az
0 Venlig hilsen e

¥

sk Kokken Ballerup sk
Al Az
7N 7N
Al N2
7N 7N
Al Az
7N 7N
Al N2
7N 7N
Al Az
7N 7N
Al Az
;:; Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad selges fra kl. 11.30—-13.00) ;:;
7N 7N
., Weekender: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) |,
. Helligdage: KI. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 7>
¢ ]

Iz . . . Alz
f:f Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ E:f
e 3z
7N 7N
o) %
¥ %
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Az

9:6

*

* Varm Menu for uge 51

% Dato Hovedret Forret/dessert

iff 58,- kr. 13,- kr.

;;; Mandag  Gule zerter serveres med kogt flaesk Frugtcocktail serveres med
s 18 (griseked), kogt medisterpglse (griseked), racreme

s december

7N

Al
7N

kogte kartofler, sennep og syltede
rodbeder

ifi Tirsdag  Stegt paneret krebinet (griseked) serveres Risengred serveres med
w19 med skysauce, kogte kartofler og smorklat og kanelsukker

s december  grgnkalssalat

3

ifi Onsdag  Kogt kylling serveres med lys sauce kogte = Hgnsekadssuppe med kad-,
7~ 20. kartofler og kogte guleradder melboller og urter

Al
7N

&, December

7N
Az TO IS dag
7N

Sk 21.

3k december

Stegt fisk serveres med hummersauce,
stegte ovn kartofler og dampet
grontsagsblanding

Jordbargreod serveres med
flade

Al

1 Fredag  Millionbef (oksekod) serveres med Ableskiver serveres med
w22 kartoffelmos og syltede radbeder syltetg;j
;E; december
sk Lordag  Glaseret skinke (griseked) serveres med Henkogt ananas og fersken
% 23 floadekartofler serveres med fladeskum
> December g broceolisalat
3% Lille
iff juleaften
;5; Sendag  Stegt and og stegt flaeskesteg (grisekad) Ris a la mande serveres
e 24 serveres med skysauce, kogte kartofler, med kirsebeersauce

N

sk december
y¢4. sondag i

7N
3 advent

Alg

brunede kartofler og hjemmelavet rodkal

7N Og

3 juleaften

¥

Al

o) - God appetit

igi MERRY ™  Rettil endringer forbeholdes
* CHRISTMA Venlig hilsen

o) Kokken Ballerup

e
7N

e
7N

Al
7N
Az
7N
Al
7N
Az
7N

|,
>

Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad selges fra kl. 11.30-13.00)

)
7€ Weekender: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Sgnderhaven)
Helligdage: Kl. 11.30—-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven)

Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ
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* Varm Menu for uge 52 *
s Dato Hovedret Forret/dessert 3
x 58,- kr. 13,- kr. x
;;; Mandag  Kogt hamburgerryg (griseked) serveres Nougatmousse pyntet med ;;Z
sk 25 med gronlangkal, kogte kartofler og kogte = fladeskum og kandiserede s«
s December  karotter violer 3%
3¢ _dJuledag 3
éié Tirsdag  Mgrbradgryde (griseked) serveres med Citronfromage i %Eé
* 26 lgse ris og syltede drueagurker chokoladeskél pyntet med 7%
7 December flodeskum og chokolade  7)
70 2. juledag 0
s Onsdag  Stegt kylling serveres med Abrikosgred serveres med 3
k27 kyllingeskysauce, kogte kartofler og flade sk

s December

7N
Al
7N
Iz
)

hjemmelavet agurkesalat

Al
7N
Al
7N
Al

D
7\

{ Torsdag  Skinkeschnitzel (grisekod) serveres med Henkogt pare serveres medZ;
7\ . . . 7N
x 28 bearnaisesauce, brasede kartofler o vanilleis og chokoladesauce s«
7IN 7N
sk december  dampede rter sk
3¢ Fredag  Kogt torsk serveres med sennepssauce, Vanillebudding serveres  >¢
Al N2
2~ 20. kogte kartofler, hakkede rodbeder o med saftsauce O
€ o
2, december  hakket ag 0}

7N

sk Leordag  Kogt spreengt kalkun serveres med lys Hindbargred serveres med 3«
% 30. sauce, kogte kartofler og kogte guleradder flade 3k
3% december 3%

Iz Iz
7 Sondag  Oksemerbrad serveres med cremet Islagkage 0
;:; 31. svampesauce, ;:)

N . . . N
5 december  rggti kartofler og dampet erteblanding o)
% nytars- 3%

N N
Al N2
7IN 7N
fff God appetit fff
7N IO
%Eé Ret til &endringer forbeholdes 3¢
Al Az
7IN 7N
% Venlig hilsen %
* Kokken Ballerup 0
3% Az
¥ ¥
Al Az
o o
2 Hverdage: Kl. 11.00—-13.30 i alle caféer (Bemark, varm mad selges fra kl. 11.30-13.00) 2
7 Weekender: KI. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Sonderhaven)
N2 ) . N2
7N Helligdage: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 7~
o) ¢
954 Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ 954
Sl e
o X
Al N2

7N
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