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Az Az
7N K
x %
x %
x %
Az Az
0 Varm Menu for uge 14 %
wN 7N
s Dato Hovedret Forret/dessert s«
Az ;’é
;E; 639' kr. 13,- kr. 95%
0 %

> Mandag Marinerede revelsben (griseked) serveres  Jordskoksuppe serveres

Alz
7N N

7N

se 31. marts  med skysauce, stegte ovn kartofler og med crunch af bacon sk
Al Al
7N 7N
%Eé Tirsdag  Grentsagsgryde serveres med kartoffelmos Solbaergred serveres med %Eé
7 1.april  og dampede erter flode w®
7N 7N
2 . . . e
7> Onsdag  Stegt paneret fisk serveres med Abrikosris 0
7N . 77N
%56 2.april  kaperssauce, kogte kartofler og rad 956
3k spidskalssalat sk
Al Al
7N 7N
3¢ Torsdag  Skinkefars (griseked) serveres med Koldskal serveres med 3
Al : . Al
7 3. april  skysauce, kogte kartofler og dampet kammerjunkere )
0 blomkal 0
N 7N
3 . . . 3
Eé Fredag  Kyllingegryde med pikantost (kylling og Jordbardessert 955
s 4.april  griseked) serveres med kogt pasta og N
3K persilledrys 3
9% %é
7¢ Lerdag  Koteletter i fad med tomatsauce (griseked) Keernemealksfromage ®
;:f 5.april  serveres med lgse ris og dampet broccoli serveres med frugtkompot ;:f
(0 ~
3 . - . : 3%
-356 Sendag  Oksesteg serveres med reodvinssauce, rosti  Hjemmelavet is serveres 956
. 6.april  kartofler, dampede benner og glaserede med isvafler 3%
95% perlelog 95%
% X
o God appetit o
7N 7N
Nz . . Al
[0 Ret til eendringer forbeholdes 0
7N 7N
Az . . e
0 Venlig hilsen 7
ol Kokken Ballerup 0
0 0
7:? 7:?
;:f Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemark, varm mad salges fra kl. 11.30—13.00) 32
N

> Weekender: KI. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) : "
7N Helligdage: Kl. 11.30—-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 7N

N2 e
7N 7N
() . . . |,
€ Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ <
% o
¥ 3¢
% o
3 3¢
Alz Al
7N 7N
3% 3¢
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INZN N 7N ZKR ZN ZN ZN ZR ZKN ZKN ZN 2N ZN ZN ZR ZNZKNZN 7R ZRZNZNZRNZKNZKRZKNZKRZKNZNZKRZNZKNZKNZN 7N ZKN ZN 7K 7N 7N

Az Az
7N 7K
Az Az
7N 7K
¥ %
3k Y3
Az Az
0 Varm Menu for uge 15 0
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert s«
;Ei 63,- kro 13,- kro isi

N 7N
Az . . . ;‘é
;:; Mandag  Biksemad (griseked) serveres med Alliancegred serveres med 7}
se 7-april  bearnaisesauce, rugbrod og syltede flode s
3 rodbeder sk
Al Al
7N 7N
éié Tirsdag  Fiskefrikadelle serveres med QDllebred serveres med ésé
7¢ 8.april  remouladesauce, kogte kartofler og flodeskum w®
ol gulerodsrakost med rosiner 0

N 7N
Az ;‘é
;;; Onsdag  Stegt medisterpglse (griseked) serveres ZEblesuppe serveres med 956
s« 9.april  med brun sauce, kogte kartofler og bagte kanelflodeskum sk
3K rodfrugter Sk
Al Al
7N 7N
95 Torsdag  Fiskefrikadelle serveres med Qllebred serveres med iff
;:Z 10.april  remouladesauce, kogte kartofler og flodeskum 0
o) gulerodsrikost med rosiner o)
% , , %
;Eé Fredag  Kartoffelmoussaka (oksekad) serveres Rejecocktail serveres med ;Eé
s¢ 11.april  med blandet rakost med dressing fliite 3
3k 3k
95 Lordag  Kyllingebryst i fad med paprikasauce Vanillebudding serveres 95?
;:f 12. april  serveres med lgse ris og dampet broccoli med kirsebeersauce ;:f

(0 ~

e ) . =3
:;E; Sendag  Kogt hamburgerryg (griseked) serveres Hindbargred serveres med ;}5%
s 13.april  med cremet aspargessauce, kogte kartofler flode 3k
-)Eé og dampet grontsagsblanding -356
% X
€ 3¢
%Eé God appetit %Eé
3 ¥
3 d “ Ret til &endringer forbeholdes 3
* Venlig hilsen 0
= Kgokken Ballerup [0}
7N 7N

Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) o

> Weekender: KI. 11.30—13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 7:‘
AN 74

2& Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) &

x* 3%
3k Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ 3
3 3
¥ ¥
x* 3%
% %
x* 3%
% %
o) %
3¢ Sk
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Varm Menu for uge 16 *

7N

Al

Dato Hovedret Forret/dessert )
7N

63,- kr. 13,- kr. o

%

Mandag  Karrykal med oksekad serveres med Henkogt peere serveres medésé
14. april  rugbred makronfledeskum ®
7N

Al

Tirsdag  Kyllingefars med bacon (kylling og Tomatsuppe serveres med 77
15. april  griseked) serveres med skysauce, kogte fliite 956
kartofler og bagte gulergdder 3

o

Onsdag  Fyldt redspaette serveres med Bananasplit ésé
16. april  hummersauce, stegte ovnkartofler og w®
gronkalssalat ol

7N

Al

Skaer Lammekolle serveres med skysauce, kogte Blommegred serveres med ;5;
Torsdag  kartofler, dampet majsblanding og flode sk
17.april  mintgelé 3¢
3

Lang Indbagt merbrad (griseked) serveres med Henkogt fersken og ananas %f
Fredag  flgdekartofler og dampet broccoli serveres med racreme ;:Z
18. april b
9.?

I

Lordag  Kalvesteg serveres med gorgonzolasauce, Citronfromage i 95;
19.april  rosti kartofler og kogte bgnner chokoladeskal pyntes med 3¢
fladeskum og 3

citronmelisse 0

>

Piskedag  Stegt kylling serveres med Ablegrod serveres med
20. april  kyllingeskysauce, kogte kartofler og flode 3
hjemmelavet agurkesalat ;Eé

¥

’ God appetit x

! 7N

’ o Ret til zendringer forbeholdes 0
ORI Bl r . . . 9,%
ol ./‘,&-_‘ - Venlig hilsen *
N | Kokken Ballerup ®

X

Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) ¢

7N
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Al
7N

3%

Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 2<%

Alz

Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) 3

Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ 3%

Al
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7N

|,
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3%
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3k Y3
3k Y3
3k Y3
3k Y3
Az Az
0 Varm Menu for uge 17 0
7N 7N
¥ %
* Dato Hovedret Forret/dessert 7]
7N 7N
;:é 63,- kro 13,- kl'. é:é
Al Al
7N 7N
%Eé 2. Dampet laks serveres med Is serveres med isvafler 956
¢ paskedag  hollandaisesauce, kogte kartofler og w®
;;; 21.april  dampede gronne asparges ;5;
Az ;‘é
% Tirsdag  Millionbef (okseked) serveres med Rodgrod serveres s
s 22.april  Kkartoffelmos og syltede redbeder med flode sk
Al Al
7N 7N
eié Onsdag  Skinkeschnitzel (griseked) serveres med Frugtsalat ésé
7¢ 23.april  bearnaisesauce, brasede kartofler og w®
[0 dampede aerter [0
7:? 7:?
;;; Torsdag  Stegt kalvelever (indmad, kalvekod) Honsekadssuppe med kad, ;5:
s 24.april  serveres med blade log, logsauce, kogte - melboller og urter N
3k kartofler og blomkalssalat (griseked) 3K
€ o
95 Fredag  Pandestegte frikadeller (griseked) serveres Hyldebaersuppe serveres %f
;:f 25.april  med stuvet hvidkal og kogte kartofler med tvebakker )

N 7N

Iz . ‘é
;5; Lordag  Forloren hare (grise og kalvekad) serveres Jordbergrad serveres med ;Eé
s 26.april  med vildtsauce, kogte kartofler og flode N
Sk waldorfsalat Y3
3K 3
')Ef Sendag  Marineret kalkun serveres med Appelsinfromage pyntet '>§f
;):Z 27.april  paprikasauce, kogt pasta og dampet med flodeskum og %:Z
%E; broccoli chokopynt %E;
% ' 3
%Eé God appetit %Eé
> >
3 Ret til z2endringer forbeholdes 3
Al Al
7N 7N
3 Venlig hilsen 3k
0 Kokken Ballerup 0
) )
7N 7N
3 Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemark, varm mad salges fra kl. 11.30-13.00) 3

3k Weekender: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 3§
3k Helligdage: Kl. 11.30—-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) — 3l¢

7N

|,
7N é.é

e Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ e
N 7N
3 3
3 3
¢ %
Alz Al
7N 7N
3 3¢
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INZNZNZIN 7N ZNZNZN 7N 7N ZKRZRNZKNZN 7N 7K ZNZKNZNZKN 7K ZKN 72N 72N 7N 72N 7.% 7.% éq\

A4

Az Az
7N 7K
3 X
3 3K
3 3K
Az Az
% Varm Menu for uge 18 0
7N 7N
Nz Al
7 Dato Hovedret Forret/dessert 7]
7N 7N
% 63,- kr. 13,- kr. o
S 0
%Eé Mandag  Pglser (griseked) serveres med varm Blabaersuppe serveres med 956
7¢ 28. april  Kkartoffelsalat og dampede erter flodeskum w®
Sk 7N
Al K
Sk 7N

o> Tirsdag ~ Merbradgryde (griseked) serveres med Gammeldags ablekage

Az

< : K

se 29-april  kartoffelmos og syltede drueagurker pyntet med flodeskum og S
o gelé o
Al Al
7N 7N
3¢ Onsdag  Dampet fisk servers med hollandaisesauce, Rabarbergred serveres medsg

J, . J,

¢ 30.april  kogte kartofler og dampede gronne flode w®
) e
0 asparges o
7N 7IN
€ 3¢
€ o
3¢ 3¢
€ 3¢
€ : o
;Eé God appetit ;Eé
% i i %
s Ret til zendringer forbeholdes s
9’4 L] ° 9‘4
o} Venlig hilsen o)
N Kokken Ballerup N
% %
3% 3%
3Kk Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i alle caféer (Bemeerk, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) 3k

v Weekender: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven, Lindehaven og Egely (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 3k

e Helligdage: Kl. 11.30-13.00 i Café Lundehaven og Egely (Lukket i café Lindehaven, Rosenhaven og Senderhaven) e
N ~

Al Az
;:; Hvis dagens menu er udsolgt, tilbydes et alternativ o
o o
3¢ 3¢
Y3 3
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Y3 Y3
3% 3%
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3 Y3
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3% x*
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