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Az Az
7N 7K
3k Y3
3k Y3
¥ %
Az Az
0 Varm Menu for uge 44 0
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert s«
Nz Al
x 66,- kr. 14,- kr. x

N 7N
Nz Al
;:; Mandag  Hakkebof (oksekad) serveres med blade Hyldebersuppe serveres 7
s 26 log, brun sauce, kogte kartofler og med tvebakker s
s oktober  hjemmelavet agurkesalat N3
Al Al
7N 7N
%Eé Tirsdag ~ Kogt sprangt oksebryst serveres med Henkogt paerer i skiver %Eé
w27, peberrodssauce, kogte kartofler og bagte  serveres med hindbaerskum?
ol oktober  rgdbeder med tranebzr 0

N 7N
Al Al
7N . 77N
;fe Onsdag  Enebargryde (griseked) serveres med Moccamousse pyntet med 956
sk 28 kartoffel-grontsagsmos, dampet broccoli  fladeskum N
3 oktober  og syltede asier ¥
Al Al
7N 7N
95 Torsdag  Fiskefrikadeller serveres med Solbargred serveres med iff
;:Z 29. remouladesauce, kogte kartofler og flode 0
o) oktober  gylerodsrikost med persille o}
3 . . . 3§
sk Fredag  Kyllingefarsbrod (kylling og griseked) Graeskarsuppe serveres N
% 30. serveres med rosmarinsauce, kogte med fliite 3
;Ef oktober  Kkartofler og dampet romanescoblanding ;Ef

() ~

Iz . . A
;;; Lordag  Benlase fugle (griseked) med skysauce Appelsinfromage pyntet ;:;
s 3L serveres med sgd kartoffelmos og med fladeskum og o)
¢ oktober  rgdkalssalat med tyttebzer chokolade 3k
3k 3K
3¢ Sendag  Stegt kryddernakke (griseked) serveres Hindbargred serveres 3
954 1. med basilikumsauce, stegte ovnkartofler med flade 954
[ november og bagte rodfrugter [
7N 7N
Az ;‘é
% God appetit o)
A2 ° ° ;‘é
ol Ret til 2ndringer forbeholdes 0

N 5y
Az o o e
x o i Venlig hilsen 7
;:; — Kokken Ballerup [0
0 0
7N 7N
% %
Kk Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i Café Lundehaven, Lindehaven, Sgnderhaven og Rosenhaven Kk
Sk (Bemerk, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) 3k
\z Hverdage: Kl. 12.00-13.30 i Café Egely Az
[0 Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Lindehaven (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) 0
Z:f Weekender: Kl. 12.00-13.00 i Café Egely Z:f
7N 7N
¥ ¥
Al Az
7N 7N
3¢ S
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Az

Alz

N N
Az Alz
7N <}
¥ %
3% ¥
Az Az
0 Varm Menu for uge 45 0
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert s«
Nz Al
:5. 66,- kr. 14,- kr. o)
Nz . . Al
7> Mandag Pandestegt medisterpglse (grisekod) Hybensuppe serveres med 2,
sk g polse (g y pp sk
de 2 serveres med stuvet hvidkal, kogt kartofler fledeskum Sk
sk november  gg syltede redbeder sk
Alz Az
7N 7N
%Eé Tirsdag  Bef stroganoff (oksekad) serveres med Tiramisu ésé
® 3. kartoffelmos og syltede asier 7
7~ november O]

Alz

7N
Al

Al
7N

Az

7~ Onsdag  Kartoffelmoussaka med aubergine Chokoladebudding pyntet 70
7N o 7N
w2 4 serveres med gulerodsrakost med flodeskum s
{» november K
7N 7N
¢ . . 3¢
s Torsdag  Stegt paneret fisk serveres med Jordberis serveres med 3¢
¥ 5 hummersauce, kogte kartofler og dampet  vafler 3%
sknovember  hroccoli %
;:é Az

7N

I\ . . . I\
;;f Fredag  Skinkeschnitzel (griseked) serveresmed ~ Tomatsuppe serveres med 7
3 6. bearnaisesauce, brasede kartofler og flite 3

N N

, november  dampede serter N
9.\ %\
& . , 3
sk Leordag  Stegt kylling serveres med Citronfromage pyntet med 3«
956 7. kyllingeskysauce, kogte kartofler og fladeskum 3k

Iz . Iz
¢ november hjemmelavet agurkesalat 0
été ;.é

Va . . . I
;):; Sendag  Boller i selleri (griseked) serveres med Rabarbergrad serveres medi:)

N N
w 8 kogte kartofler og gront drys flade 0]
7N 7N
w. hovember e
78 7N
Al Az
7N . 7N
3 God appetit )
3K . . 3
sk Ret til zendringer forbeholdes sk
3% .1 3%
0 Venlig hilsen W
7N 7N
3 Kokken Ballerup sk
Az Alg
7N 7N
3% 3%
K Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i Café Lundehaven, Lindehaven, Senderhaven og Rosenhaven K
s (Bemeerk, varm mad salges fra kl. 11.30-13.00) Az
o Hverdage: Kl. 12.00-13.30 i Café Egely ;:;
Z:: Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Lindehaven (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) : ::
N Weekender: Kl. 12.00-13.00 i Café Egely 7N
Nz Al
7N 7N
3% 3%
% %
o) %
3k 3

Alz Mz Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Nz NIz NIZ NZ NZ NZ NIZ NZ N2 N2 N2 N2 N2 A2 Nz Nz N2 N2 AZ Az Nz N2 N2 AZ NIz Nz NIz
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% %
% x
3k Y3
3k Y3
Az Az
0 Varm Menu for uge 46 0
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert s«
Iz Az
?:S 66,- kro 14’- kro E:S
7N 7N
2 vaa. . . e
;:; Mandag  Millionbef (oksekad) serveres med Henkogt paere i skiver 0
" >
s 9 kartoffelmos og syltede redbeder serveres med s
sk november karamelflgdeskum 3
Al Al
7N 7N
3¢ Tirsdag  Stegt andebryst serveres med Gammeldags ablekage 3
N2 . Al
* 10 andeskysauce, kogte hvide kartofler, pyntet med flodeskum og 7
7~november  hrunede kartofler og hjemmelavet rodkil  gelé >
7:¢Mortens Aften 7:‘
A4 A\ 74
7N 7N
i . . . g
7¢ Onsdag  Forloren hare (grise,- og kalvekad) Rejecocktail serveres med 7%
;:; 11. serveres med vildtsauce, kogte kartofler og fliite [0
N . 7N
{enovember  geble-sellerisalat o)
Al Al
7N . 7N
sk Torsdag  Dampet fisk serveres med Aspargessuppe serveres sk
% 12 hollandaisesauce, kogte kartofler og med flite 3
|, o |,
;f november  grgnkalssalat 0
N 7N
I . . . e
;;; Fredag  Kylling teryaki serveres med Alliancegred med blandede 7}
E; 13. orientalsksauce, stegte ris og dampede bar serveres med flade ;5;
sk november  gprter sk
€ 3¢
sk Lerdag  Stegt kalverulle serveres med pebersauce, Moccafromage pyntet med 3¢
J, o o
w® 14 stegte ovn kartofler og redkélsrékost med ~ flodeskum og chokodrys
¢ november  tyttebar €
> <
_304 .;‘4
%E; Sendag  Kalkunstroganoff serveres med Pandekage serveres med %E;
sk 15 kartoffelmos og dampet broccoli syltetgj 3k
sk november Sl
Al Al
7N . 7N
ésé God appetit ;Eé
A4 A4
7N . . 7N
3% Ret til eendringer forbeholdes 3%
Al Al
< . . e
ol Venlig hilsen ol
;Ee Kokken Ballerup 3k
Az A%
7N 7N
K Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i Café Lundehaven, Lindehaven, Senderhaven og Rosenhaven K
Sk (Bemerk, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) S
) ()
Sk Hverdage: Kl. 12.00-13.30 i Café Egely 3k
s Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Lindehaven (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) s
7N 7N
o Weekender: Kl. 12.00-13.00 i Café Egely o
7N 7N
¥ ¥
¥ ¥
¥ ¥
3 3
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3k Y3
3k Y3
3k Y3
% x
Nz Iz
0 Varm Menu for uge 47 0
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert s«
Iz Al
;:i 66,- kro 14’- kro i:i
N 7N
Nz . . Al
;:; Mandag  Stegt paneret krebinet (griseked) serveres Sveskegred serveres med 7
(N o 7N
% 16 med stuvet blomkal, kogte kartofler og flode s
9:% nOVGmber grgnt drys 9:%
Al Al
7N 7N
3¢ Tirsdag  Fiskefrikadeller serveres med Hyldebaersuppe serveres ¢
Nz Al
x® 7. remouladesauce, stegte ovn kartofler og med tvebakker 7
gy november  dampede zrter o
N 7N
Al Al
) e
;5; Onsdag  Kogt oksekad serveres med sur-sgdsauce, Oksekadssuppe med kad,- ;5;
¢ 18 kogte kartofler og dampede gronne bgnner melboller og urter N
sk november 3
Al Al
7N 7N
s¢ Torsdag  Efterarsgryde (griseked) serveres med Frugtsalat pyntet med Sk
954 19. kartoffelmos med pastinak og bagte chokoladedrys 954
;f november  rgdbeder if
() 7N
3k . e
, Fredag  Svensk polseret (grisekod) serveres med Jordbaerdessert pyntet med J)
9.\ 95
s 20. rugbred og dampede erter fladeskum s
sk november o)
3k 3k
sk Leordag  Mgrbradgryde med krydret polse Floderand serveres med 3%
\ A ¥
956 21. (grisekad) serveres med lase ris og chokoladesauce 9§%
s . Z
:))g; november proccolisalat i;f
(0 ~
Iz Iz
i:; Sendag  Kogt spreengt kalkun serveres med stuvet =~ Blommegrad serveres med i:)
N . N
w22 spinat, kogte kartofler og kogte gulerasdder flade o)
sk november sk
o) %
3 God appetit )
Az Az
< . . <
0 Ret til 2endringer forbeholdes ol
g e
;E; Venlig hilsen ol
)
3 Kokken Ballerup sk
Al Al
7N 7N
% A%
7N 7N
K Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i Café Lundehaven, Lindehaven, Senderhaven og Rosenhaven K
s (Bemeerk, varm mad salges fra kl. 11.30-13.00) Az
\:; Hverdage: Kl. 12.00-13.30 i Café Egely ;:;
Z:: Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Lindehaven (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) :::
N Weekender: Kl. 12.00-13.00 i Café Egely 7N
S x
3% 3%
% %
o) %
% %
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Az

Alz

N N
Az Az
7N 7K
Az Az
7N 7N
3 x
Az Az
% Varm Menu for uge 48 0
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert 3¢
Nz Al
* 66,- kr. 14,- kr. o)
I 7N
Az . . . . ;‘é
5 Mandag  Glaseret skinke (griseked) serveres med Henkogt fersken i skiver og 77
;gé 23. flodekartofler og dampede gronne benner ananas serveres med 956
sk november racreme 3

Az

7N
3% Tirsdag
¥ 24.

Alz

S november

Alz

Kalvehjerter i fladesauce (indmad)
serveres med kartoffelmos, dampet
blomkal og syltet graeskar

Al
7N
Jordbaergred serveres med >¢
flode o

Al
7N

Al

7N

Al
7N

7N
Az

s¢ Onsdag  Flaeskesteg med sprod sveer (griseked) Ris a la mande serveres ;5;
& 25 serveres med skysauce, kogte kartofler og  med kirsebarsauce sk
%Eé november hjemmelavet radkal éié
% ¥
95 Torsdag  Beluga bolognesesauce serveres med kogt  Marengs fuglereder iff
;:Z 26. pasta, revet parmesan, oliven og frisk serveres med hindbaerskum?}
;52 november  basilikum ;5;
3k 3k
sk Fredag  Stegt paneret fisk serveres med Kartoffel-porresuppe N
% 27. kaperssauce, kogte kartofler og serveres med ristet bacon 3%
>¢november  gylerodsrakost o
3k 3k

Iz . N A
;;; Lordag  Bankekod (oksekod) serveres med Pistaciefromage pyntet medi:;

. 28 kartoffelmos og syltet drueagurk flodeskum og chokodrys 3,

», november <
9.\ 90\
x 3%
-356 Sendag  Kogt hamburgerryg serveres med Bagt peere med smuldrede;j .;EQ
% 29. gronlangkal, brunede kartofler og sennep  serveres med is 3

3% november
3% 1.sondagi

\lz  advent
7N

Al
7N
Az
7N

Al
7N

|,
<€

e
7N

3 God appetit o)
S : : x
sk Ret til eendringer forbeholdes sk
3 . . 3
Je Venlig hilsen 0

(N 7N
sk Kokken Ballerup 3k
3 3
Nz Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i Café Lundehaven, Lindehaven, Sgnderhaven og Rosenhaven O
3:: (Bemerk, varm mad selges fra kl. 11.30-13.00) : B
7:‘ Hverdage: Kl. 12.00-13.30 i Café Egely 7:‘
> Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Lindehaven (Lukket i café Rosenhaven og Sgnderhaven) >
K Weekender: Kl. 12.00-13.00 i Café Egely K
N4 N2
7N 7N
3 3
Mg e
7N 7N
3¢ S
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Varm Menu for uge 49
Dato Hovedret Forret/dessert
66,- kr. 14,- kr.
Mandag  Kogt kylling serveres med aspargessauce, = Hognsekadssuppe med kad,-
30-b kogte kartofler og kogte guleradder melboller og urter
novemoper

God appetit
Ret til eendringer forbeholdes

Venlig hilsen
Kokken Ballerup

Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i Café Lundehaven, Lindehaven, Sgnderhaven og Rosenhaven
(Bemerk, varm mad szlges fra kl. 11.30—13.00)
Hverdage: Kl. 12.00—-13.30 i Café Egely
Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Lindehaven (Lukket i café Rosenhaven og Sgnderhaven)
Weekender: Kl. 12.00-13.00 i Café Egely
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