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0 Varm Menu for uge 40 0
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert s«
9:6 66,- kro 14’- kro ;:é
€ 3¢
Nz . Al
;:; Mandag  Italiensk kedsauce (oksekead) serveres med Henkogte pearer serveres 7
(N . 7N
s 28 kogt pasta, blandet salt med cremefraiche med karamelflodeskum S
skseptember  dressing T3
Al Al
7N 7N
%Eé Tirsdag  Laksetimbale serveres med dildsauce, Hyldebaersuppe serveres ¢
Az . Al
720 kogte kartofler og marineret bonnesalat med tvebakker 7
7S september N
€ 3¢
Me . «1. 0 . . e
7~ Onsdag  Kylling i kal og karry serveres med lose ris, Ablekage med hvide 0
< . ><
;5; 30. cremefraiche og purlegsdrys benner serveres med ;5;
seseptember kanelis sk
sk Smagens 3k
s« dag - e
< 7N
s kal 3%
x %
95% Torsdag  Skinkeschnitzel (griseked) serveres med Citronfromage pyntet med >¢
Iz . Iz
> L bearnaisesauce, kogte kartofler o fladeskum >
9‘5 k b ’ 9‘5
Ol tober  dampede bgnner o)
v e L e
. Fredag  Grontsagsgryderet serveres med Vanilleis serveres med W
9.\ ° . 7N
% 2 gronkalssalat med appelsin, feta og saltkaramelsauce sk
* oktober  brydebred 3
3k 3
|, . . |,
;f Lordag  Kogt hamburgerryg (grisekod) serveres Hindbeergred serveres med 7€
3 med dijonsauce, kogte kartofler og flade ;:f
N o N
o) oktober  smgrdampede blomkal o)
Al Al
7N . 7N
sk Sendag  Stegt kylling serveres med flodesauce, Rabarbercrumble serveres s«
¥ 4 kogte kartofler, hjemmelavet agurkesalat  med vanilleskyr 3
95% oktober 0og karotter 95%
A4 A4
7N 7N
A% %
=~ God appetit ~
Az e . Alz
7N ¥ 3 7N
|, N ° ° |,
w® Ret til zendringer forbeholdes 7w
7N 7N
x Venlig hilsen x
2 Alg
- Kokken Ballerup 7
7N 7N
Al o Al
z:; Hverdage: Kl. 11.00—-13.30 i Café Lundehaven, Lindehaven, Senderhaven og Rosenhaven ;:;
7N (Bemerk, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) ~
Al Al
N Hverdage: Kl. 12.00-13.30 i Café Egely N
3 Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Lindehaven (Lukket i café Rosenhaven og Sgnderhaven) 3
K Weekender: Kl. 12.00-13.00 i Café Egely K
o) %
x S
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Varm Menu for uge 41 %

7N

Dato Hovedret Forret/dessert s«
Al

66,- kl'. 14,- kl'. ;:;

7N

Al

Mandag  Stegt paneret fleesk (griseked) serveres Hybensuppe serveres med 7}
5. med persillesauce, kogte kartofler og fladeskum 956
oktober  syltede rodbeder med solbzr 3
Al

7N

Tirsdag  Farsbred med svampe og timian Henkogt fersken i skiver og %Eé
6. (grisekad) serveres med brun sauce, ananas serveres med 7
oktober  brasede kartofler og &ble-sellerisalat ricreme [0
7N

Al

Onsdag  Kogt kylling serveres med aspargessauce, ~ Honsekodssuppe med kod,-3
7 kogte kartofler og dampet broccoli melboller og urter sk
oktober ¥
Al

7N

Torsdag  Stegt paneret fisk serveres med Alliancegrad serveres med 3k
8. citronsauce, kogte kartofler og flode iff
oktober  gulerodsrikost med zbler 0
7N

. . . 3

Fredag  Boller i karry (griseked) serveres med lgse Chokoladebudding pyntet ;Eé
9. ris og dampede erter md fledeskum sk
oktober ¥
3%

Lordag  Bef stroganoff (oksekad) serveres med Perlefromage serveres med 3«
10. kartoffelmos, syltede asier og dampet frugtkompot 3k
OktObeI' rosenkﬁl 9:%
3%

. . . o . Iz

Sendag  Kyllingefilet i paprikasauce serveres med  Stikkelsbaergrod serveres ;:;
11. kogt pasta og dampet majs-erteblanding  med ;E;
oktober flode 3%
A%

7N

God appetit 3§

Az

7N

Ret til zendringer forbeholdes WK

¥

Venlig hilsen ;Eé

Kokken Ballerup 3

Al

3

Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i Café Lundehaven, Lindehaven, Senderhaven og Rosenhaven 3k

(Bemerk, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) Kk

Hverdage: Kl. 12.00-13.30 i Café Egely 3k

Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Lindehaven (Lukket i café Rosenhaven og Senderhaven) >:4
Weekender: Kl. 12.00-13.00 i Café Egely ;:;

)

7N

¥

e

7N

3
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Varm Menu for uge 42
Dato Hovedret Forret/dessert
66,- kr. 14,- kr.
Mandag  Stegt paneret krebinet (griseked) serveres = Bagte blommer serveres
12. med bearnaisesauce, ovnstegte kartofler med flodeskum
oktober  og dampet broccoli
Tirsdag ~ Husarsteg med bacon (griseked) serveres  /ZEble-karrysuppe serveres
13. med champignonsauce, kogte kartofler og  med finthakket blegselleri
oktober  bagte ablebdde med hvidleg og solterrede
Ablets dag  tomater
Onsdag  Dampet fisk i fad med hollandaisesauce Bananasplit (is og
14. serveres med kogte kartofler og bagte chokoladesauce) pyntet
oktober  rgdbeder med flodeskum
Torsdag  Stegt kalvelever (indmad) serveres med Pandekager serveres med
15. blade lagg, brun sauce, kogte kartofler og syltetaj
oktober  blomkélssalat
Fredag  Gule @rter serveres med kogt medister Solbarsuppe serveres med
16. (grisekad), rugbrad, sennep og redbeder flodeskum
oktober
Lordag  Kalvesteg serveres med gorgonzolasauce, Lun &bletaerte serveres
17. rosti kartofler og kogte bgnner med flodeskum
oktober
Sendag  Marineret kalkun serveres med Jordbaergrad serveres med
18. fladekartofler og dampet broccoli flade
oktober
God appetit
Ret til z22ndringer forbeholdes
Venlig hilsen
Kokken Ballerup
Hverdage: Kl. 11.00—-13.30 i Café Lundehaven, Lindehaven, Senderhaven og Rosenhaven
(Bemeerk, varm mad salges fra kl. 11.30-13.00)
Hverdage: Kl. 12.00-13.30 i Café Egely
Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Lindehaven (Lukket i café Rosenhaven og Sgnderhaven)
Weekender: Kl. 12.00-13.00 i Café Egely
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Az Az
% Varm Menu for uge 43 0
7N 7N
s« Dato Hovedret Forret/dessert 3«
. :
66,- kr. 14,- kr.
% x

> Mandag  Rullesteg med persille (griseked) serveres  Frugtsalat pyntet med

7N ° Az
w19 med skysauce, kogte kartofler og radkél ~ chokodrys ol
Az OktObeI' alg
7N 7N
Alz Alz
N . . N
sk Tirsdag  Stegt paneret fisk serveres med Kartoffelsuppe serveres 3«
% 20. persillesauce, ovn stegte kartofler og med 3§
‘ [e] . . .
3¢ oktober ulerodsrakost med mandarin ristet bacon (grisekad 3¢
€ 3¢
Nz Al
7~ Onsdag  Grentsagslasagne serveres med Bromberdessert pyntet 7
7N o Oy
;5; 21. gronkélssalat med fladeskum ;5;
\l/ OktObeI' \l/
7N 7N
Alz Alz
7N o . 7N
% Torsdag  Pandestegte frikadeller (grisekod) serveres Rabarbersuppe serveres .
< 7N
% 22 med stuvede arter og gulergdder og kogt  med fladeskum 3
* oktober  kartofler 0
x %
\v . . . \v
> Fredag  Biksemad (grise,- og oksekad) serveres Rismousse serveres med ¢
3K . 3K
P 23 med rugbred, syltede redbeder kirsebeersauce o)
9:) oktober O
N 7N
95% . . . . 95%
s Lordag  Indbagt kylling serveres med bagt Hjemmelavet jordbeeris 3
& 24. tomatsauce, kogte kartofler og serveres med jordbaersauce 3«
s oktober  broceolisalat 3%
% %
|, . .
3¢ Sendag  Hofgryde (griseked) serveres med lgseris  ZAblegrod serveres med >
_)04 .)‘4
o 25 og dampede erter flode o
7~ _oktober 0
7N 7N
Al Az
7N ° 7N
s God appetit ol
g . R e
[0 Ret til eendringer forbeholdes 0
7N 7N
', ° o .’.
0 Venlig hilsen 7
e e
o) Kokken Ballerup ol
Alz Alz
7N 7N
A4 A4
7N 7N
Iz Al
?:S Hverdage: Kl. 11.00—-13.30 i Café Lundehaven, Lindehaven, Senderhaven og Rosenhaven E:S
N (Bemerk, varm mad szlges fra kl. 11.30-13.00) N
3K Hverdage: Kl. 12.00-13.30 i Café Egely 3K
3k Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Lindehaven (Lukket i café Rosenhaven og Sgnderhaven) Kk
e Weekender: Kl. 12.00-13.00 i Café Egely Al
(N 7N
Az Az
7N 7N
% %
o) %
3k 3
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7N 7N
o Varm Menu for uge 44 o
s« Dato Hovedret Forret/dessert s«
9:6 66,- kro 14’- kro ;:é
€ 3¢
Nz Al
;:; Mandag  Hakkebof (oksekad) serveres med blade Hyldebersuppe serveres 7
N 7N
s 26 log, brun sauce, kogte kartofler og med tvebakker s
s oktober  hjemmelavet agurkesalat N3
: ()
A4 Al
7N 7N
%Eé Tirsdag ~ Kogt sprangt oksebryst serveres med Henkogt paerer i skiver 3§
Nz . Az
27 peberrodssauce, kogte kartofler og bagte  serveres med hindbaerskum?
7~ oktober  rgdbeder med tranebaer 0
x ¥
Al Al
7N . 77N
;5; Onsdag  Enebargryde (griseked) serveres med Moccamousse pyntet med ;5;
sk 28 kartoffel-grontsagsmos, dampet broccoli fladeskum N
3 oktober  og syltede asier 23
Al Al
7N 7N
|, . .
7¢ Torsdag  Fiskefrikadeller serveres med Solbargred serveres med iff
;:; 29. remouladesauce, kogte kartofler og flode [0
N o . N
s oktober  gylerodsrikost med persille o)
3¢ : : : 3
sk Fredag  Kyllingefarsbrod (kyl}lng og grisekad) Graeske}rsuppe serveres N
% 30. serveres med rosmarinsauce, kogte med fliite 3
J, .
¢ oktober  kartofler og dampet romanescoblanding o
3k 3k
Iz . . A
;E; Lordag  Benlase fugle (griseked) med skysauce Appelsinfromage pyntet ;5;
ORI serveres med sgd kartoffelmos og med flodeskum og )
¢ oktober  rgdkalssalat med tyttebzer chokolade 3k
sk Haloween O
(0 7N
3¢ 3¢
Al Az
o} God appetit o}
e . . e
;:; Ret til eendringer forbeholdes o
N 7N
N2 o o Al
[0 Venlig hilsen 0
) e
o) Kokken Ballerup ol
Al Al
7N 7N
iz A%
7N 7N
Al Al
7N 7N
Me Hverdage: Kl. 11.00—13.30 i Café Lundehaven, Lindehaven, Senderhaven og Rosenhaven e
7N 7N
s (Bemeerk, varm mad salges fra kl. 11.30-13.00) sk
\:4 Hverdage: Kl. 12.00-13.30 i Café Egely ):4
f:: Weekender: Kl. 11.30—13.00 i Café Lundehaven og Lindehaven (Lukket i café Rosenhaven og Sgnderhaven) 0
IO Weekender: Kl. 12.00-13.00 i Café Egely IO
¥ ¥
¥ ¥
¥ ¥
¥ ¥
o) %
¥ %
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