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0 Varm og kold Menu for gratin uge 36
;E; Dato Hovedret Frokost
3k Forret/dessert
N Mandag Hovedret Madeirasild med log
3k 31. august Krebinet serveres med bearnaisesauce, Spegepoalse med sky og purleg
e kartoffelmos og blandede grontsager Leverpostej med syltet agurk
\:4 Dessert Franskbrgd med ost i skive og
Z}; Blendet henkogt paere serveres med peberfrugt
0 flodeskum
7 Tirsdag Hovedret Roastbeef med peberrodssalat og
[0 1. Torsk serveres med hollandaisesauce, rod peberfrugt
[0 september kartoffelmos og broccoli /Eg med karrymayonnaise og karse
[0 Dessert Kodpelse med remoulade og blade
- Siet alliancegred serveres med flade stegte log
7 Franskbrgd med pikantost og
> mandarin
3¢ Onsdag Hovedret Karrysild med redlog
3 o, Stegt fleesk serveres med persillesauce, Frikadelle med syltet agurk
3§ september  kartoffelmos og gulergdder Skinke med italiensksalat
3 Dessert Franskbred med bl4 ost
3K Koldskal
3¢ Torsdag Hovedret Fiskefrikadelle med remoulade og
3k 3. Stegt medister serveres med skysauce, citron
3¢ september ~ kartoffelmos og benner Aggesalat med karse
N Dessert Cervelatpglse med sky og
N Blendet henkogt fersken servers med racreme peberfrugt
3% Franskbrad med ost i skive og
N mandarin
3% Fredag Hovedret Stegt sild med log
sk 4. Kadboller serveres med karrysauce, lgse ris og Leyerpostej med bacon
3k september erter Skinke med aspargessalat
P Dessert Franskbrgd med pikantost og
’}f Gratin pandekage serveres med cremet syltetgj peberfrugt
’}f Lordag Hovedret Tuncreme med citron
?:f 5. Kyllingegryde (kylling i tern) serveres med Stegt kylling med syltet agurk
7" september ~ Kkartoffelmos og majs Flaeeskesteg med rodkal
~ Dessert Franskbrgd med bla ost
O Siet abrikosgrod serveres med flade
3¢ Sendag Hovedret Rejer med mayonnaise og citron
S 6. Frikadeller serveres med vildtsauce, kartoffelmos  Zg med mayonnaise og tomatsky
% september ~ 0g blomkal Kalkun med karrymayonnaise og
3 Dessert peberfrugt
3k xx dessert Franskbrgd med ost i skive og
3k mandarin
3
3 .
3 God appetit
3
;54 Ret til zendringer forbeholdes
Nz
;E; Venlig hilsen
3 Kokken Ballerup
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0 Varm og kold Menu for gratin uge 37

;;; Dato Hovedret Frokost

sk Forret/dessert

N Mandag Hovedret Madeirasild med log

3k 7. Kalvekad serveres med brun sauce, kartoffelmos  Leverpostej med redbede

sk september 08 broccoli Spegepolse med remoulade og

\ Dessert blode stegte log

Z}; Siet &ble-rabarbersuppe serveres med vanille Franskbrgd med ost i skive og

Z:; cremefraiche peberfrugt

0 Tirsdag Hovedret Kadpolse med sky og peberfrugt

[0 8. Stegt fleesk serveres med persillesauce, /Eg med karrymayonnaise og karse

[0} september kartoffelmos og bgnner Flaeskesteg med syltet agurk

[0 Dessert Franskbrgd med pikantost og

- Siet hindbaergrod serveres med flade mandarin

[ Onsdag Hovedret Karrysild med rodlog

[ 0. Flaeskesteg serveres med brun sauce, kartoffelmos Leverpostej med syltet agurk

% september  0g redkal Kalkun med peberrodssalat og

Al

x Dessert tomatsky

3 Siet jordbaerkoldskal Franskbrgd med bla ost

3 Torsdag Hovedret Fars med radbede

3K 10. Lammesteg serveres med brun sauce, /Eggesalat med karse

Sk kartoffelmos og blomkal Rullepolse med sky og redlg
~ september g P y 0g g

3k Dessert Franskbrad med ost i skive og

3% Gratin ablekage pyntet med fladeskum mandarin

3 Fredag Hovedret Stegt sild med log

N 11. Fiskefrikadeller serveres med remouladesauce, Roastbeef med remoulade og blade

3k september ~ Kkartoffelmos og gulergdder stegte log

N Dessert Cervelatpolse med mayonnaise og

e Blendet henkogt peere serveres med fladeskum peberfrugt

;:4 Franskbrgd med pikantost og
o mandarin

_3:; Lordag Hovedret Dyrlaegen natmad med sky og log
e 12. Kylling serveres med skysauce, kartoffelmos og Rullepolse med italiensksalat
» september  syltet agurk Tuncreme med citron

?:f Dessert Franskbred med blé ost

f:f Gratin ananasfromage pyntet med fladeskum

7~ Sendag Hovedret Laks med dilddressing

= 13. Krebinet serveres med fladechampignonsauce, /Eg med mayonnaise og purlag

% september ~ Kartoffelmos og zrter Kalkun med sggestand og

Az

O Dessert tomatsky

3 Siet jordbaer-rabarbergrad serveres med flade Franskbrgd med ost i skive og

% mandarin

3

3

Al

7N

3 .

3 God appetit

%%

7’: ° .

N Ret til zendringer forbeholdes

3 . .

95* Venlig hilsen

3 Kokken Ballerup
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0 Varm og kold Menu for gratin uge 38
;E; Dato Hovedret Frokost
sk Forret/dessert
N Mandag Hovedret Madeirasild med log
N 14. Kadboller serveres med fladesauce, kartoffelmos =~ Hamburgerryg med aspargessalat
3¢ september 08 guleradder Leverpostej med syltet agurk
\:4 Dessert Franskbrgd med ost i skive og
;}; Siet solbaersuppe serveres med fladeskum mandarin
N
3% Tirsdag Hovedret Frikadelle med syltet agurk
Sk 15. Polser serveres med tomatsauce, kartoffelmos og ~ Zg med mayonnaise og rejer
3k september ~ @rter Skinke med italiensksalat
3k Dessert Franskbrgd med pikantost og
N Floderand serveres med karamelsauce peberfrugt
sk Onsdag Hovedret Karrysild med log
N 16. Frikadeller serveres med flodesauce, kartoffelmos Kadpglse med mayonnaise og
sk september 08 begnner peberfrugt
) Dessert Dyrlegens natmad med sky og lag
0 Ymerfromage serveres med saftsauce Franskbrad med bla ost
Z:; Torsdag Hovedret Flaeskesteg med agurkesalat
;}; 17. Torsk serveres med kaperssauce, kartoffelmos og ~ Aggesalat med karse
» september ~ blandede grontsager Kedpglse med remoulade og blade
" Forret stegte log
95 Siet tomatsuppe Franskbrod med ost i skive og
95 mandarin
95 Fredag Hovedret Stegt sild med log
9:‘ 18. Skinke serveres med appelsin-ingefaersauce, /g med mayonnaise og bacon
% september  Kartoffelmos og broccoli Rullepglse med sky og redlog
% Dessert Franskbrgd med pikantost og
3 Blendet henkogt fersken serveres med racreme peberfrugt
3% Lordag Hovedret Kodpelse med mayonnaise og
3 19. Stegt kylling serveres med skysauce, kartoffelmos  peberfrugt
3¢ september 08 gulerodder Ag med mayonnaise og dild
3K Dessert Fiskefilet mad remoulade og citron
3k Siet blommegrad serveres med flode Franskbred med blé ost
3% Sendag Hovedret Laks med asparges og dild
3k 20. Kadboller servers med mangosauce, lgse ris og Rullepglse med italiensksalat
sk september ~ blandede grontsager Leverpostej md bacon
Ne Forret/dessert Franskbred med ost i skive og
é;é Citronfromage pyntet med fladeskum mandarin
3%
3
Alz
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ol God appetit
N
Nz ° °
[0 Ret til eendringer forbeholdes
7N
Nz ] o
7 Venlig hilsen
% Kokken Ballerup
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0 Varm og kold Menu for gratin uge 39
;E; Dato Hovedret Frokost
sk Forret/dessert
N Mandag Hovedret Madeirasild med log
3k o1, Kylling servers med tomatsauce, kartoffelmos og ~ Leverpostej med redbede
sk september ~ Majs Spegepolse med sky og purlog
\ Forret Franskbrgd med ost i skive og
;}; Siet graeskarsuppe peberfrugt
N
3% Tirsdag Hovedret Fars med syltet agurk
Sk 29, Polser serveres med appelsin-ingefaersauce, /Eg med mayonnaise og rejer
3k september ~ Kartoffelmos og erter Roastbeef med remoulade og blode
3k Dessert stegte log
N Panna cotta serveres med siet jordbaercoulis Franskbrgd med pikantost og
e mandarin
Q; Onsdag Hovedret Karrysild med log
% 23. Laks serveres med kaperssauce, kartoffelmos og Kodpelse med remoulade og blade
9§$ september ~ gulerodder stegte log
" Dessert Kalkun med peberrodssalat og
;}; Rodgred serveres med flade agurk
N Franskbrgd med bla ost
Iz
9:: Torsdag Hovedret Skinke med italiensksalat
éf 24. Kadboller serveres med tomatsauce, kartoffelmos  Aiggesalat med karse
;:Z september ng brocrctoli F_itskefrikadelle med remoulade og
N esse citron
955 Gratin &blekage pyntet med fladeskum Franskbrod med ost i skive og
> mandarin
% Fredag Hovedret Stegt sild med log
% 25. Flaeskesteg serveres med skysauce, kartoffelmos Kodpelse med remoulade og blade
3 september 08 redkal stegte log
3 Forret Dyrlegens natmad med sky og lag
Kk Gratin rejesalat serveres pa gratin franskbreod Franskbrgd med pikantost og
3 peberfrugt
3¢ Lerdag Hovedret Rejesalat med karse
3k 26. Oksekead serveres med bourguignonsauce, /Eg med mayonnaise og tomatsky
3% september ~ kartoffelmos og benner Rullepolse med sky og log
A Dessert Franskbrgd med bla ost
%’é Is
;:4 Sendag Hovedret Laks med aeggestand og purleg
934 27, Hamburgerryg serveres med lys sauce, brunede Flaeskesteg med rodkal
955 september ll<)artoﬂ(le'1t' og blomkal lioaitlieef med remoulade og blade
e esse stegte log
[0 Gratin pandekage serveres med fladeskum og Franskbrgd med ost i skive og
[0 cremet syltetgj mandarin
7N
3
3 .
o) God appetit
N
x Ret til zzndringer forbeholdes
7N
x Venlig hilsen
;:Z Kokken Ballerup
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Varm og kold Menu for gratin uge 40
Dato Hovedret Frokost
Forret/dessert
Mandag  Hovedret Xx
28. Kadboller serveres med skysauce, kartoffelmos og  xx
september ~ ®rter X .
Dessert Franskbrgd med ost i skive og
Blendet henkogt paerer serveres med peberfrugt
fladeskum
Tirsdag Hovedret Xx
209. Laks serveres med dildsauce, kartoffelmos og XX
september ~ bonner XX .
Dessert Franskbrgd med pikantost og
Hyldebarsuppe mandarin
Onsdag Hovedret Xx
30. Kylling servers med karrysauce, lgse ris og XX
september ~ broccoli XX
Dessert Franskbrgd med bla ost
Gratin &blekage serveres med kanelis

God appetit

Venlig hilsen
Kokken Ballerup

Ret til z2zendringer forbeholdes
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