Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az Az A, lz Nz Az 2z 2z Az Az Az Az Az Az Az Az Az
INZN N 7N 7N ZN 2N 2N 7R ZKN 2R ZN 2N ZN ZN ZKR ZKN ZKN ZN ZR ZKNR ZKR ZN ZRNZKN ZKN 2N ZKN ZKNZKNZKRZKNZNZKNZNZN 72N ZN 7N 72N 7N

3 3
3 3
3 3
3 . 3
* Varm og kold Menu for gratin uge 31 *
;E; Dato Hovedret Frokost ;E;
3k Forret/dessert 3k
sk Mandag  Hovedret Madeirasild med log sk
sk 27.juli Kylling serveres medpersillesauce, kartoffelmos Leverpostej med redbede N
sk og gulergdder Spegepolse med sky or purlog %
\ Dessert Franskbreod med ost i skive og )
[0 Siet jordbzrgrod serveres med flade peberfrugt ol
0 Tirsdag Hovedret Fars med syltet agurk ol
> o8, juli Dagens menu (se ret pa etiket) Ag med mayonnaise og rejer o
[0 Dessert Roastbeef med remoulade ogblede 75
[0 Blendet henkogt fersken serveres med racreme stegte log [0
[0 Franskbrgd med pikantost og [0
o mandarin ®
- Onsdag Hovedret Karrysild med log [
78 29, juli Laks serveres med hummersauce, kartoffelmos og Kedpelse med remoulade og blade [
> serter stegte log >
% Dessert Kalkun med peberrodssalat og %
¥ Gratin bromberdessert pyntet med fledeskum agurk 3
3K Franskbrod med bl4 ost 3K
3% Torsdag Hovedret Skinke med italiensksalat 3K
Kk 30. juli Frikadeller serveres med grydesauce, kartoffelmos Ziggesalat med karse Kk
3k og blomkal Fiskefrikadelle med remoulade og 3k
3% Dessert citron 3%
N Koldskal Franskbred med ost i skive og N
3k mandarin N
s Fredag Hovedret Stegt med log N
sk 3Ljuli Polser serveres med skysauce, kartoffelmos Kadpolse med remoulade og blade N
3% broccoli og syltet agurk stegte log e
) Dessert Dyrlaegens natmad med sky og log 9:4

P Gratin svesketrifli pyntet med fladeskum Franskbrgd med pikantost og »
9.( b f t ;K
Sie peberfrug )

, Lordag Hovedret Rejesalat med karse %:;

, 1. august Krebinet serveres med champignon a la creme, /Eg med mayonnaise og tomatsky o
?:f kartoffelmos og arter Rullepglse med sky og lag ?:f
[0} Dessert Franskbrgd med bla ost [0}
Z:f Appelsinfromage pyntet med fladeskum Z:f
0} Sendag Hovedret Laks med aeggestand og purlog =
> o, august ~ Okseked i skysauce serveres med kartoffelmos og  Flaeskesteg med rodkal >
S blomkal Roastbeef med remoulade og blade 3§
3 Dessert stegte log 3K
3 Blendet @&blegrad serveres med flode Franskbrgd med ost i skive og 3
K mandarin K
3 3
S x
3 God appetit 3
% 3%
sk Ret til z2endringer forbeholdes sk
% 3%
é;% Venlig hilsen ;E%
3k , Kokken Ballerup 3k
3 3
Az Az
7N 7N
3 3
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0 Varm og kold Menu for gratin uge 32
;E; Dato Hovedret Frokost
sk Forret/dessert
N Mandag Hovedret Madeirasild med log
sk 3. august Flaeskesteg serveres med skysauce, kartoffelmos Spegepoalse med sky og purleg
e og rodkal Leverpostej med syltet agurk
\:4 Dessert Franskbrgd med ost i skive og
[0 Siet rabarbersuppe serveres med fladeskum peberfrugt
Z:; Tirsdag Hovedret Roastbeef med peberrodssalat og
Z:; 4.august  Kedboller serveres med champignon a la creme, rod peberfrugt
[0 kartoffelmos og bgnner /Eg med karrymayonnaise og karse
[0 Dessert Kadpoelse med remoulade og blade
[0 Is serveres med siet mangocoulis stegte log
0] Franskbrgd med pikantost og
ﬁé mandarin
9:5 Onsdag Hovedret Karrysild med rodlog
>¢ 5.august  Fiskefrikadeller serveres med hummersauce, Frikadelle med syltet agurk
3 kartoffelmos og broccoli Skinke med italiensksalat
3 Dessert Franskbrgd med bla ost
3 Gratin ablekage pyntet med floadeskum
3% Torsdag Hovedret Fiskefrikadelle med remoulade og
3¢ 6.august  Kylling serveres med skysauce, kartoffelmos og citron
3k syltet agurk ggesalat med karse
3% Dessert Cervelatpglse med sky og
N Koldskal peberfrugt
3k Franskbrad med ost i skive og
N mandarin
A Fredag Hovedret Stegt sild med log
e 7. august Fleeskesteg med bbq smag serveres med skysauce, Leverpostej med bacon
) kartoffelmos og guleragdder Skinke med aspargessalt
;; Dessert Franskbrgd med pikantost og
_):; Siet alliancegred serveres med flode peberfrugt
g Lerdag  Hovedret Tuncreme med citron
, 8.august  Skinke serveres med lys sauce, mos-kartofler, Stegt kylling med syltet agurk
0 e&rter og majs Flaeskesteg med radkal
[0} Dessert Franskbrgd med bla ost
Z:‘ Gratin cheesecake
0 Sendag Hovedret Rejer med mayonnaise og citron
> 9.august  Hakkebof serveres med brun sauce, kartoffelmos ~ Ag med mayonnaise og tomatsky
% og broccoli Kalkun med karrymayonnaise og
3 Dessert peberfrugt
3 Ymerfromage serveres med siet jordbaersauce Franskbrgd med ost i skive og
K mandarin
3
Az
7N .
3 God appetit
Al
7N . o
sk Ret til z2endringer forbeholdes
3 . .
;54 Venlig hilsen
Y3 Kokken Ballerup
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0 Varm og kold Menu for gratin uge 33

;E; Dato Hovedret Frokost

sk Forret/dessert

N Mandag Hovedret Madeirasild med log

3% 10. august Stegt fleesk serveres med persillesauce, Leverpostej med redbede

e kartoffelmos og gulergdder Spegepolse med remoulade og

) Dessert blode stegte log

[0 Siet solbaergred serveres med flade Franskbrgd med ost i skive og

Z:: peberfrugt

{0 Tirsdag  Hovedret Kodpelse med sky og peberfrugt

Z:; 11. august ~ Oksekad serveres med brun sauce, kartoffelmos /Eg med karrymayonnaise og karse

[0 og bgnner Flaeskesteg med syltet agurk

[0 Dessert Franskbrgd med pikantost og

Z:f Is mandarin

- Onsdag Hovedret Karrysild med rodlog

78 12. august Kylling servers med skysauce, kartoffelmos og Leverpostej med syltet agurk

W syltet agurk Kalkun med peberrodssalat og

3 Forret tomatsky

3 Gratin rejesalat serveres pa gratin franskbred Franskbrgd med bla ost

3 Torsdag Hovedret Fars med radbede

3% 13. august  Torsk serveres med persillesauce, kartoffelmos og ~ Aggesalat med karse

Kk gulergdder Rullepglse med sky og radlog

3k Dessert Franskbrad med ost i skive og

3% Ymerfromage serveres med siet solbeerkompot mandarin

3 Fredag Hovedret Stegt sild med log

3¢ 14. august ~ Dagens menu — se retten pd dagens etiket Roastbeef med remoulade og blade

e Dessert stegte log

9% Siet &blesuppe serveres med kanelflodeskum Cervelatpglse med mayonnaise og

N peberfrugt .

e Franskbrgd med pikantost og

_):: mandarin

_):; Lordag Hovedret Dyrlaegens natmad med sky og log
b1 5.august ~ Kedboller i grydesauce serveres med kartoffelmos ~ Rullepglse med italiensksalat
~ og broccoli Tuncreme med citron
Iz

'f:: Dessert Franskbrgd med bla ost

f:f Chokolademousse pyntet med fladeskum

7~ Sendag Hovedret Laks med dilddressing

f:f 16. august ~ Okseked serveres med pebersauce, mos-kartofler ~ Aig med mayonnaise og purlog

x og benner Kalkun med aggestand og

S Dessert tomatsky

3 Jordbeeris serveres med siet jordbarkompot Franskbrgd med ost i skive og

3 mandarin

3

3

Az

7N

3

3 God appetit

%%
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N Ret til zendringer forbeholdes

3 . .

95* Venlig hilsen

3 Kokken Ballerup
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* Varm og kold Menu for gratin uge 34
;E; Dato Hovedret Frokost
3k Forret/dessert
N Mandag Hovedret Madeirasild med log
sk 17. august Krebinet serveres med persillesauce, kartoffelmos Hamburgerryg med aspargessalat
sk og blomkal Leverpostej med syltet agurk
\ Dessert Franskbreod med ost i skive og
[0 Appelsinkoldskal mandarin
Z:; Tirsdag Hovedret Frikadelle med syltet agurk
7 18. august  Laks serveres med hollandaisesauce, kartoffelmos g med mayonnaise og rejer
[0 0og majs Skinke med italiensksalat
[0 Dessert Franskbrgd med pikantost og
[0 Blendet henkogt paere serveres med vanille- peberfrugt
- cremefraiche
- Onsdag Hovedret Karrysild med log
78 19. august Thai massaman med kylling i tern serveres med Kodpelse med mayonnaise og
> lgse ris og &erter peberfrugt
3 Dessert Dyrlaegens natmad med sky og log
3 Siet blommegrod serveres med flade Franskbrgd med bla ost
3 Torsdag Hovedret Fleeskesteg med agurkesalat
3k 20. august  Kylling serveres med skysauce, kartoffelmos og /Eggesalat med karse
Kk syltet agurk Kadpelse med remoulade og blagde
3k Dessert stegte log
3% Gratin jordbeerdessert pyntet med fladeskum Franskbrad med ost i skive og
Sk mandarin
3¢ Fredag Hovedret Stegt sild med log
3k 21. august Oksekad serveres med pebersauce, kartoffelmos /g med mayonnaise og bacon
N og blandede grontsager Rullepglse med sky og radlog
3% Dessert Franskbrgd med pikantost og
) Panna cotta serveres med saltkaramel peberfrugt

o Lordag Hovedret Kodpgelse med mayonnaise o
_}E; 22, august  Fleskesteg serveres med basilikumsauce, peberfrugt _ '

o kartoffelmos og blomkal /g med mayonnaise og dild
’}:f Dessert Fiskefilet med remoulade og citron
?:f Gratin &blekage pyntet med floadeskum Franskbrgd med bla ost
7~ Sendag Hovedret Laks med asparges og dild
Z:f 23. august  Kyllingestroganoftf serveres med kartoffelmos og ~ Rullepolse med italiensksalat
= broccoli Leverpostej med bacon
> Dessert Franskbred med ost i skive og
954 Gratin hindbaerdessert pyntet med flsdeskum mandarin
Yy
3
Alz ; . °
;;; é ; ‘ y \ God appetit
3 % . Ret til zendringer forbeholdes
3k é ‘ \ o Venlig hilsen
x e bR Kokken Ballerup
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Varm og kold Menu for gratin uge 35
Dato Hovedret Frokost
Forret/dessert
Mandag  Hovedret Madeirasild med log
24. august Medisterpolse serveres med lys sauce, Leverpostej med redbede
kartoffelmos og blomkal Spegepolse med sky og purleg
Dessert Franskbrgd med ost i skive og
Gratin kiks serveres med gratin ost og siet peberfrugt
frugtkompot
Tirsdag Hovedret Fars med syltet agurk
o5. august  Stegt kylling serveres med estragonsauce, /Eg med mayonnaise og rejer
kartoffelmos og majs Roastbeef med remoulade og blade
Dessert stegte log
Rodgred serveres med flade Franskbrgd med pikantost og
mandarin
Onsdag Hovedret Karrysild med log
26. august  Kylling serveres med aspargessauce, kartoffelmos ~ Kedpelse med remoulade og blede
og gulergdder stegte log
Forret Kalkun med peberrodssalt og agurk
Blomkalssuppe Franskbrgd med bla ost
Torsdag Hovedret Skinke med italiensksalat
27.august  Frikadeller serveres med estragonsauce, /Eggesalat med karse
kartoffelmos og blandede grontsager Fiskefrikadelle med remoulade og
Dessert citron
Vanilleis serveres med saltkaramelsauce Franskbrad med ost i skive og
mandarin
Fredag Hovedret Stegt sild med log
28. august  Torsk serveres med persillesauce, kartoffelmos og ~ Kedpelse med remoulade og blede
gulergdder stegte log
Dessert Dyrlaegens natmad med sky og log
Vanillebudding serveres med saftsauce Franskbrgd med pikantost og
peberfrugt
Lordag Hovedret Rejesalat med karse
29. august  Kaedboller i skysauce serveres med kartoffelmos /Eg med mayonnaise og tomatsky
og broccoli Rullepolse med sky og log
Dessert Franskbrgd med bla ost
Pistaciefromage pyntet med fladeskum
Sendag Hovedret Laks med aeggestand og purlog
30.august Hamburgerryg serveres med lys sauce, Fleeskesteg med radkal
kartoffelmos, arter og guleradder Roastbeef med remoulade og blade
Dessert stegte log
Siet jordbaergrad serveres med flode Franskbrod med ost i skive og
mandarin
God appetit
Ret til eendringer forbeholdes
Venlig hilsen
Kokken Ballerup
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Varm og kold Menu for gratin uge 36

Az
;E; Dato Hovedret Frokost

sk Forret/dessert

s Mandag Hovedret Madeirasild med log

;E; 31. august  Krebinet serveres med bearnaisesauce, Spegepoalse med sky og purleg
e kartoffelmos og blandede grontsager Leverpostej med syltet agurk
) Dessert Franskbred med ost i skive og
[0 Blendet henkogt paere serveres med peberfrugt

w~ fladeskum
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God appetit
Ret til eendringer forbeholdes

Venlig hilsen
Kokken Ballerup
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